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Modelo YUM-IHO5G/W

Hotaru

Gracias por elegir la arrocera multifuncion con calentamiento por induccion (IH) Umai, el modelo de Yum Asia al
que hemos llamado «Hotaru». En Yum Asia, gracias a la experiencia obtenida al trabajar con las principales
marcas de arroceras y su tecnologia, hemos conseguido el conocimiento necesario para producir el equipo
perfecto. Esto significa que este producto ha sido disefado con los mds altos estandares de calidad,
funcionalidad y disefno vy, lo que es mds importante, con la pasién que tenemos por cocinar el arroz perfecto.

Le garantizamos que estard satisfecho con su nuevo equipo, que estd cubierto por nuestro amplio servicio de
garantia.

Si desea obtener mds informacion, visite www.yum-asia.com/uk/warranty (RU), www.yum-
asia.com/eu/warranty (UE) o consulte la tarjeta de garantia incluida. Guarde estas instrucciones de uso junto
con la tarjeta de garantia, el numero de pedido vy, si es posible, la caja de cartdn y el embalaje. Encontrard la
version mads reciente de estas instrucciones para su visualizacion o descarga en www.yum-asia.com

Si tiene alguna pregunta sobre este producto, consejos de cocina o dudas, pdngase en contacto con nosotros
escribiendo a hello@yum-asia.com, estaremos encantados de ayudarle.

{ATENCION! Antes de usar el aparato lea estas instrucciones detenidamente. Contienen informacién
importante sobre su seguridad, asi como recomendaciones sobre el uso y mantenimiento adecuado del
aparato.

No coloque aparatos electrénicos ni objetos sensibles a los imanes cerca de la arrocera.

Hacerlo podria provocar interferencias en televisiones, radios, ordenadores, intercomunicadores,
transceptores, teléfonos, etc. También podria borrar los datos guardados magnéticamente (tarjetas
de crédito/débito, billetes de tren, cintas de audio, etc.).

PEAY

\ Las personas con marcapasos deben consultar a un médico antes de usar aparatos que usen
-\’.L calentamiento por induccion. El uso de la arrocera podria afectar al funcionamiento de los
marcapasos.

No lo coloque sobre o cerca de una placa de induccién.
Hacerlo podria hacer que la Hotaru no funcione correctamente o se rompa. Recomendamos que
guarde una distancia minima de Tm entre los aparatos de induccién.

iGracias una vez mds y que disfrute cocinando!

El equipo de Yum Asia
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1. MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES Por favor, siga estas instrucciones

ESTAS ADVERTENCIAS Y PRECAUCIONES TIENEN POR OBJETO EVITAR DANOS MATERIALES

O PERSONALES A USTED Y A OTRAS PERSONAS.

No intente modificar la arrocera, sélo un
técnico puede desmontar o reparar esta
unidad.

Este dispositivo puede ser
utilizado por ninos mayores de 8
anos y por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o que
carezcan de experienciay
conocimientos, siempre que hayan
recibido supervision o
instrucciones sobre el uso del
aparato de forma seguray
comprendan los peligros que
conlleva.

La limpieza y el mantenimiento por
parte del usuario no deben ser
realizados por nifos sin
supervision.

Los ninos no deben jugar con el
aparato.

No toque la valvula de salida de vapor.
Hacerlo puede provocar escaldaduras y
quemaduras. Tenga especial cuidado con
los menores.

No abra la tapa ni mueva la
arrocera durante el ciclo de
coccion.

Hacerlo puede provocar
quemaduras: el vapor estd muy
caliente.

No enchufe o desenchufe el cable de
alimentacion si tiene las manos hiumedas.
Hacerlo puede provocar descargas
eléctricas o lesiones.

No sumerja la arrocera en agua nila
salpique con agua.

Hacerlo puede provocar un cortocircuito o
descargas eléctricas.

Esta arrocera estd disenada para
cocinar arroz y otros platos que se
detallan en este manual. No la
utilice con otros fines distintos de
los previstos. Siga siempre las
instrucciones de uso y nunca
cocine lo siguiente:

Alimentos envasados en pldstico.
Platos que usan panos de papel u
otras tapas para cubrir la comida.
Hacerlo puede provocar que la
vdlvula de salida de vapor se
obstruya.
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No coloque ningun objeto metdlico en los
orificios de ventilacion. Silo hace, puede
provocar descargas eléctricas o que
funcione de maneraincorrecta y cause
lesiones.

Introduzca el enchufe en su totalidad y de
forma segura en la toma de corriente.

Este aparato ha sido disenado Unicamente
para uso doméstico. Cualquier uso con
fines comerciales anulard la garantia.

Un enchufe flojo puede provocar
fuego, descargas eléctricas,
cortocircuito, humo o incendios.
Use solo tomas de corriente
eléctrica que tengan una
capacidad minima de 15 A.

Si desea cambiar el cable de
alimentacioén, de utilizar uno que
tenga una clasificacioén similar
(250 V,13 A)

Silas clavijas del enchufe estdn
sucias, limpielas.

La suciedad existente en las
clavijas del enchufe puede
provocar unincendio.

2L-I- %

No lo utilice si el cable o el enchufe de
alimentacién estd danado, o si el enchufe
de alimentacion estd suelto dentro de la
toma de corriente. Hacerlo puede
provocar descargas eléctricas,
cortocircuitos o incendios.

No dane el cable de alimentacidn.

No doble,
— Electrical Outlet retuerza, ate o
Power intente hacer

52l
_Power Appliance
Plug Flug

modificaciones en el cable de
alimentacion. No coloque el cable sobre o
cerca de superficies o aparatos de alta
temperatura, debajo de objetos pesados o
entre objetos.

Un cable de alimentacién danado puede
provocar descargas eléctricas o fuego.

Desenchufe el cable de
alimentacion de la toma de
corriente cuando no lo esté
utilizando.

Deje suficiente espacio junto alas
paredes, otros muebles y debajo
de estanterias para que el vapor
pueda salir libremente.

No toque las superficies calientes
durante o inmediatamente
después de su uso. Tenga cuidado
con el vapor al abrir la tapa y evite
tocar la parte interior del
recipiente mientras remueve el
arroz.

Tocar las superficies calientes que
tienen piezas metdlicas como la
tapa interior, el recipiente interior
y la placa de calentamiento
puede provocar quemaduras.

No utilice ninguna pieza que no sea la
suministrada con esta arrocera.

No utilice esta arrocera en un lugar donde
pueda entrar en contacto con agua u
otras fuentes de calor.

No coloque ni utilice esta arrocera
sobre una superficie irregular o
sensible al calor.

Hacerlo puede provocar un
incendio.

No utilice esta arrocera en una
mesa o estanteria que no pueda
soportar el peso del aparato.
Hacerlo puede danar la mesa o la
estanteria, lo que podria provocar
la caida de la arrocera, y provocar
lesiones o quemaduras. Toda
estanteria o mesa deslizante debe
ser capaz de soportar un peso de
al menos 18 kg.
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iIMPORTANTE!

Deje que la arrocera se enfrie antes de limpiarla. Las partes calientes como la tapa interior, el recipiente interior
y la placa de calentamiento puede provocar quemaduras.

Desenchufe siempre la arrocera sujetando el enchufe, no tirando del cable de alimentacion.
Inserte firmemente el extremo del cable de alimentacién en la arrocera, de lo contrario podria provocar
descargas eléctricas, fuego, y que la arrocera dejara de funcionar.

No cubrala parte principal de la arrocera, especialmente la valvula de salida de vapor cuando esté cocinando.
No danie el recipiente interior o la tapa interior. Si el recipiente interior o la tapa estdn deformados, los
resultados de la coccion serdn desiguales.

Asegurese de que no hay nada pegado ala resistencia o al exterior del recipiente. Esto provocaria resultados
de coccion desiguales.
No cubralas rejillas del ventilador laterales ni la parte inferior de la arrocera.

No salpique agua sobre la arrocera. Esto podria provocar la averia del aparato, fuego o una descarga eléctrica.
No utilice la arrocera con luz solar directa. Podria decolorarse.

No utilice la arrocera en lugares donde su vapor pueda entrar en contacto con otros aparatos. El vapor puede
provocar decoloracion, mal funcionamiento, y hacer que se incendien otros aparatos.

No la utilice en una superficie donde los conductos de aire que tiene en la parte inferior puedan obstruirse
(como sobre papel, alfombras, pldastico).

No cocine si el recipiente interior estd vacio. Esto puede provocar la averia de la unidad.

Deje de utilizar el aparato inmediatamente si nota ALGUNO de los siguientes casos:
El enchufe o el cable estdn muy calientes.

El cable de alimentacion estd danado o se enciende y se apaga cuando lo toca.

El cuerpo de la arrocera estd deformado o estd excesivamente caliente.

Sale humo de la arrocera o percibe olor a quemado.

Alguna pieza de la arrocera estd agrietada, suelta o no estd firme.
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2. DESCRIPCION DEL APARATO

Hotaru, la arrocera de calentamiento por induccion de Umai con tecnologia de légica difusa, es un
electrodoméstico de cocina moderno y multifunciéon, que combina la mds alta calidad de fabricacion y nuestros
anos de experiencia en la venta de arroceras.

Este aparato, que le ahorrard espacio en su cocina, combina funciones de calidad en la coccion de
especialidades de arroz (arroz blanco, arroz de grano corto, arroz integral, Yumami y GABA integral) con
porridge (gachas de avena), vapor, coccion lenta, Tahdig/arroz con costra, yogur y pasteleria. Hemos disefado
esta arrocera con funciones adicionales que cualquier cocinero encontrard utiles. El panel de control de
funciones Motouch coreano, facil de usar y de ultima generacién, con temporizaciones ajustables para
diferentes funciones, hard que cocinar sea mucho mas fdcil y le permitird elaborar deliciosos arroces o comidas
completas.

2.1 DISENO DEL APARATO

iConozca su arrocera Hotaru! Se suministra con una espdtula para arroz, un cucharoén, una taza medidora y una
cesta para coccion al vapor.

Tapa Espdtula de arroz

Tapa interior
extraible de

acero inoxidable =
Cucharén de sopa

JouBy

recipiente interior 180ml Taza

medidora de arroz

Asa

Cesta de vapor

Cuerpo exterior
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2.2 PANTALLADELPANEL DE CONTROL

8.PANTALLA DIGITAL (DIGITAL DISPLAY)
1. FUNCIONES (FUNCTIONS)

La pantalla mostrard una cuenta atrds durante la
coccidén y un temporizador mientras se use la
opcion «Mantener caliente».

7.1CONOS DE COCCION (COOKING ICONS)

~ Losiconos de coccién representan lo siguiente:
Temporizador de sss Coccién activa
preajuste activo

ss Mantener caliente ssi‘ss gg;::icénlentu

activo

Muestra las funciones de coccion disponibles.

2. MENU (MENU)

Pulse este botén para pasar por cada una de las
funciones de coccién anteriores. La funcién de
coccion seleccionada parpadeard cuando se
seleccione.

3. MANTENER CALIENTE (KEEP WARM)

Una vez finalizado el ciclo de coccion, la funcién
«MANTENER CALIENTE> se activa automdticamente

6.ENCENDIDO/APAGADO (POWER ON/OFF)

El estado por defecto de Hotaru es encendido
cuando se enchufa por primera vez. Para
apagar Hotaru simplemente pulse este botén: la
arrocera pasard al estado de apagado y la luz
de este botdén parpadeard.

5.INICIAR/CANCELAR (START /CANCEL)

y elicono luminoso () se enciende para indicarlo.
Puede activar la funcion de mantenimiento del
calor pulsando el botén. Cuando la funcion
«Mantener caliente» se ha activado en Hotaru,
aparece un reloj de cuenta atrds en la pantalla (ver
8) para mostrar cudnto tiempo ha

estado activado la funcion. 4.PREAJUSTE (PRESET) . - —
Cuando se selecciona la funcion de coccion,
Desde aqui podrd programar un temporizador pulse este boton parainiciar el proceso de
parauna coccion diferida de hasta 24 horas coccion. Durante la coccién o cuando esté
utilizando los botones Horas (HR) y Minutos (MIN) utilizando la funcion «<Mantener caliente», vuelva
aambos lados del botén «<PREAJUSTE». Consulte apulsar este botén para CANCELAR la funcion
la seccién 3.7 para obtener instrucciones de cocciony volver almodo de espera.

detalladas sobre como configurar el
temporizador.

FUNCIONAMIENTO DEL APARATO

3.1 ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

Abra el envase, saque el aparato con cuidado y retire todo el material de embalaje y promocional.
Saque todos los accesorios y el manual de instrucciones.

Limpie el exterior del aparato con un pano humedo y séquelo.

Lave el recipiente y la tapa interior por dentro con una esponja suave utilizando agua tibia con jabon.
Seque todo bien.

5. Cueza 0.5taza de arroz (para el agua que hay que echar, llene de agua hasta la mitad la taza
medidora) y tirelo.

B

3.2 COMO USARLOS CONTROLES

La pantalla de esta unidad es tdctil y facil de usar, y cuenta con un panel Motouch de ultima generacion «Blanco
Hielo Frio» brillante.

|
U Cuando no se selecciona ningun programa de coccién, la arrocera Hotaru puede
apagarse pulsando el botén de encendido/apagado.
Para encender la Hotaru, pulse el boton de encendido/apagado.
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3.3 COMO UTILIZAR LAS FUNCIONES DE LA ARROCERA

NOTA: La capacidad mdaxima de este aparato (iNo exceder!)
3 tazas (taza de 180 ml) para arroz BLANCO
2 tazas (taza de 180 ml) para arroz INTEGRAL

La Hotaru ha sido disenada para cocinar el arroz usando 7 fases distintas que hace que se consiga un arroz
perfecto cada vez y para conservar al maximo los nutrientes. La coccion por fases y los ajustes de la
temperatura de induccion se controlan con el procesador de Iégica difusa de calentamiento por induccién de
Umai de la Hotaru, que también permite una coccion mds refinada del arroz en los ajustes GABA y Yumami.

OPCIONES PARA COCINAR ARROZ:
1. El ajuste <LONG GRAIN> se utiliza para cocinar arroz blanco de grano largo (como basmati, jazmin o Hom
Mali) .
2. Elajuste «QUICK COOK> (solo para arroz blanco) se utiliza cuando desee que el arroz esté listo un poco
mds rapido.

El ajuste cBROWN» se utiliza para cocinar arroz integral de grano corto y largo.

4. El ajuste «<SHORT GRAIN» se utiliza para cualquier tipo de arroz blanco de grano corto como el perlado o
arroz para sushi y arroz pegajoso/glutinoso tailandés.

5. El ajuste «GABA» remoja y «activa» cualquier tipo de arroz integral con el objetivo de liberar el dcido
gamma-aminobutirico o GABA en el arroz integral. También conocido como «hatsuga genmai», se le
atribuyen numerosos beneficios para la salud (para mds informacidn, véase la seccidén 3.8, pdginas 12).

6. El ajuste <YUMAMI» es para cocinar cualquier tipo de arroz blanco. Se trata de un ciclo de coccidén
especifico que aplica diferentes temperaturas. Libera los azicares que tiene el arroz y se dice que esta
coccioén por fases hace que el arroz sepa mads dulce y esté «mds sabroso», de ahi el nombre de «Yumamis».
(consulte la seccion 3.8, pdgina 13)

w

El recipiente interior tiene marcas para indicar los niveles de agua que se necesitan para cocinar arroz blanco
de grano largo, arroz blanco de grano corto, arroz integral y gachas de arroz (congee: no utilice las marcas para
cocinar gachas de avena, siga la receta de la pagina 15). Durante los ciclos de coccién del arroz, aparece un
reloj de cuenta atrds para todo el ciclo de coccidn del arroz, esta cuenta atrds es sélo aproximada y no es
precisa hasta los ultimos 10 minutos del ciclo de coccidon del arroz.

Nota: la cuenta atrds de la pantalla saltaré hacia arriba/abajo a determinados intervalos
mientras la légica difusa de UMAI sigue evaluando el ciclo de coccién.

Cocinar arrozPEGAJOSO o GLUTINOSO
Si cocina arroz pegajoso/glutinoso, deberd guiarse por las marcas de agua del recipiente para arroz de grano
corto, y utilizar el ajuste para grano corto.

Tiempos de coccién aproximados para distintos tipos de arroz

Arroz «BLANCO» «COCCION «INTEGRAL» «GRANO «GABA» «YUMAMI>»
seleccionado RAPIDA» CORTO»
Tiempo de 40 min 29 min 63 min 40 min 2hr50mins Thrémins
coccién
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331 COMO COCINAR ARROZ EN HOTARU

1. Mida el arroz con la taza medidora que se suministra. Asegurese de que el arroz esté nivelado en la
parte superior de la taza: esta es una medida de taza llena (180 ml).

2. Limpie el arroz (si es necesario) como se indica en «4.1 COMO COCINAR EL ARROZ PERFECTO». Cologue
el recipiente en el aparato, anada el arroz en el recipiente y llene hasta la linea de agua que
corresponda a la cantidad/tipo de arroz que va a cocinar.

3. Cierrelatapay seleccione el modo arroz con el que quiera cocinar con el botdén de mend.

4. Presione el boton tactil «Iniciar/Cancelar» y el ciclo de coccién comenzard. Aparecerd una cuenta atrds
en la pantalla para indicar que Hotaru estd cocinando, se trata de un tiempo aproximado y no es exacto
hasta los ultimos 10 minutos.

“T" Consulte también la «<Speedy Start Guide» que encontrard en el reverso de la tarjeta de
garantia para tener una guia paso a paso sobre como cocinar arroz y «Consejos para cocinar
un arroz con gran sabor» en la pdgina 13 para obtener informacién y consejos de cocciéon mds

f Si quiere cocinar % taza de arroz, no hay ninguna marca en el recipiente que lo indique.

Utilice la taza medidora para anadir el agua: % taza medidora de agua para el arroz blanco y 7
taza medidora de agua para el arroz integral.

3.4 COMO UTILIZAR LA FUNCIONMANTENER CALIENTE

Una vez finalizado el ciclo de coccidn, oird una serie de pitidos y Hotaru pasard automdticamente a la funcién
«MANTENER CALIENTE». Puede activar la funcién <sMANTENER CALIENTE» cuando la Hotaru estd en modo de
espera (es decir, cuando no se ha seleccionado ninguna funcién del menu), deberd pulsar pulsando el boton
«MANTENER CALIENTE». El botdn se iluminard y un reloj de cuenta atrds aparecerd en la pantalla para su
referencia.

La funcion <Mantener caliente» se puede usar durante 24 horas, pero es posible que el arroz esté seco después
de 15 horas (ya que el arroz debe mantenerse a una temperatura segura para comerlo). Puede ampliar este
tiempo anadiendo peridédicamente un poco de agua al arroz y removiendo.

Para cancelar <MANTENER CALIENTE>, pulse el botdn «Iniciar/Cancelar». Hotaru pasard entonces al modo de
espera. Si desenchufa la Hotaru mientras la funcion «Mantener caliente» estd activa, la proxima vez que la

enchufe, se activard la funcién, por lo que tendrds que cancelar la funcién antes de poder cocinar con otra
configuracion.

3.5 COMO UTILIZAR EL RESTO DE FUNCIONES DE COCCION

3.51 GACHAS

Esta configuracién se puede utilizar para las gachas de arroz asidticas o las gachas de avena. Para ver las
recetas, véase la pdgina 16.

El tiempo de coccidn por defecto para el ajuste <GACHAS» es de 1,5 horas. Con los botones «Hr» o «Min» puede
ajustarlo desde 1hora hasta 3 horas después de haber seleccionado la configuracion «GACHAS» y aparece
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parpadeando en la pantalla. Puede ajustarlo en intervalos de 5 minutos, de una hora o ambos. Una vez
finalizado el ciclo de coccion, la Hotaru emitird una serie de pitidos y pasard automadticamente a la funcion
«MANTENER CALIENTE->.

352 VAPOR

Puede cocer al vapor distintos tipos de alimentos utilizando la cesta de coccidén al vapor suministrada. El tiempo
de coccidn por defecto para el agjuste «VAPOR» es de 30 minutos. Puede ajustarlo desde 10 minutos hasta 1hora
en intervalos de 5 minutos utilizando el botén «Min» (cuando aparezca 0:55 en la pantalla, pulse el botén «Hr» y el
tiempo de coccion pasard a ser de 1hora) una vez que haya seleccionado el ajuste “VAPOR” y parpadeard en la
pantalla. Aparecerd una cuenta atrds en la pantalla, que comenzard solo cuando el agua se haya calentado. El
uso de agua caliente en lugar de agua fria ayuda a acelerar el proceso de calentamiento. Llene el recipiente
interior hasta que el nivel del agua esté entre la marca de nivel 1y 2 cuando utilice Hotaru como cocedero al
vapor independiente.

Consulte la secciodn 5, pagina 14 para obtener una guia sobre la coccion al vapor
3.53 COCCIONLENTA

Para cocinar estofados y otros platos como curry, dhal u otras legumbres/granos seleccione el ajuste
«COCCION LENTA». El tiempo de coccidn por defecto para el ajuste «<COCCION LENTA» es de 2 horas. Con los
botones «Hora» o «<Minuto» puede ajustarlo hasta 6 horas después de haber seleccionado la configuracion
«COCCION LENTA» y aparece parpadeando en la pantalla. Puede ajustarlo en intervalos de 5 minutos, de una
hora o ambos. Cuando se inicia el ciclo de «COCCION LENTA», la Hotaru calienta el contenido del recipiente
interior a una temperatura alta (97 °C), después cambia a una temperatura mds baja (87 °C) para hacer la
coccioén lenta. Es el mismo gjuste «automdtico» que el de una olla de coccidn lenta convencional.

Una vez finalizado el ciclo de coccidn, la Hotaru emitird una serie de pitidos y pasard automdticamente a la
funcion <sMANTENER CALIENTE».

®-"® | g arrocera Hotaru es una arrocera hermética de calentamiento por induccion muy
eficiente, el ajuste de coccion lenta cocina los alimentos mds rdpido, ya que no hay pérdida de
calor. Una receta normal en olla de coccidn lenta que necesite un tiempo de coccion normal de
7-8 horas, tardard 3-4 horas en cocinarse en Hotaru. Asi se consigue una coccioén lenta mads

eficaz.

3.54 COSTRA

Para cocinar arroz «Tahdig» de estilo persa con costra, seleccione el ajuste < COSTRA~. El tiempo de coccion por
defecto para el ajuste «<COSTRA» es de 1,5 horas. Con los botones «Hora» o «Minuto» puede ajustarlo desde 1hora
hasta Thora y 55 minutos después de haber seleccionado la configuracion «COSTRA» y aparece parpadeando
en la pantalla. Puede ajustarlo en intervalos de 5 minutos, de una hora o ambos. Cuanto mayor sea el tiempo de
coccion, mds dura serd la corteza. Para obtener una costra mds parecida a una «cazuela de barro», programe 1
hora o Thora y 15 minutos. Después de un tiempo, la Hotaru emitird una serie de pitidos y podrd abrir la tapa para
anadir cualquier ingrediente adicional (como mantequilla, aceite o especias). A continuacion, cierre la tapa para
continuar cocinando.

Una vez finalizado el ciclo de coccidn, la Hotaru emitird una serie de pitidos y pasard automdticamente a la
funcion «sMANTENER CALIENTE».
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3.5.5 PASTEL

Para cocinar pasteles, seleccione el ajuste <PASTEL». El ajuste de pasteles de la Hotaru hace pasteles deliciosos y
humedos. Consulte la seccion 6 de la pdagina 15 para obtener instrucciones mds detalladas para pasteleria.

El tiempo de coccidn por defecto para el ajuste <PASTEL» es de 40 minutos. Este tiempo puede ajustarse desde
30 minutos hasta Thora en intervalos de 5 minutos utilizando los botones «Hora» o «Minuto» (cuando aparezca
0:55 enla pantalla, pulse el botén «Hr» y el tiempo de coccidn pasard a ser de Thora) una vez que haya
seleccionado el ajuste <PASTEL» y parpadeard en la pantalla. Una vez finalizado el ciclo de coccidn, la Hotaru
emitird una serie de pitidos y pasard automdticamente a la funcién <MANTENER CALIENTE».

3.5.6 YOGUR

Para hacer yogur casero. El ajuste «YOGUR» mantiene la temperatura constante (+38 °C a +40 °C) necesaria para
el crecimiento de la bacteria bifidus, y para una excelente elaboraciéon del yogur a partir del cultivo de yogur y la
leche.

El tiempo de coccién por defecto para el ajuste «YOGHURT» (Yogur) es de 8 horas. Con los botones «Hr» 0 «<Min»
puede ajustarlo desde é horas hasta 12 horas después de haber seleccionado la configuracion «YOGHOURT»
(Yogur) y aparece parpadeando en la pantalla. Puede utilizar tarros de yogur o recipientes similares cuando use
este ajuste o simplemente hacer el yogur en el recipiente interior.

Una vez finalizado el ciclo de coccidn, el aparato emitird un sonido y pasard automdticamente al modo de
espera. Encontrard informacion mds detallada sobre como hacer yogur en la seccion 7.2, pdgina 17.

3.6 COMO CANCELARPROGRAMAS

Para cancelar un programa que haya seleccionado, cancelar la funcion <Mantener caliente» o si desea detener
un programa a mitad del ciclo de coccidn, sélo tiene que pulsar el botén «Iniciar/Cancelar». Hotaru pasard
entonces al modo de espera.

3.7 COMO UTILIZAR LA FUNCION DE INICIO RETARDADO (PREAJUSTE)

La funcion «PREAJUSTE» es una funcidn de temporizador/arranque retardado muy util; con esta funcion usted
puede programar el aparato para que el arroz o los alimentos estén listos a una hora determinada en el futuro.
La funcion «<PREAJUSTE» estd disponible para todos los ajustes del menu.

Cémo programar el temporizador:

1. Pulse el boton tactil <MENU» para seleccionar un programa de coccién (para los programas de coccion
que no sean de arroz, puede programar la duracion del tiempo de coccion en este momento).

2. Luego, presione el botén «<PREAJUSTE» que se iluminard.

3. Al presionar los botones tdctiles «Hr» y «<Min» puede seleccionar las horas de antelacién con las que
quiere que el arroz o el plato deben estar listos.

4. Mantenga pulsado el boton tdctil «Iniciar/Cancelar», la arrocera mostrard las horas/minutos de
antelacion que haya seleccionado, comenzard la cuenta atrds y el ciclo de coccidn se completard ala
hora que haya especificado. Oird que Hotaru se activa brevemente y luego se apaga de nuevo cuando
pulsa el boton “Iniciar/Cancelar”.

Si el preajuste/temporizador se configura por debajo del minimo indicado en la tabla de abajo, el ciclo de
coccién comenzard inmediatamente. Esto se debe a que hay que tener en cuenta el tiempo de coccion
predeterminado de cada ciclo de coccion, junto con el tiempo de evaluacion adicional para que la légica difusa
sepa qué se estd cocinando.
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Tiempos sugeridos para la funcién <PREAJUSTE»

Funcion ARROZ GACHAS YUMAMI VAPOR COCCION GABA
LENTA
Tiempos de 2hr20mins 2hr20mins | 2hr50mins | 2hr20mins | 4hrsa24 hr 5hrs a 24 hr
preajuste a 24 hr a 24 hr a24hr a 24 hr

Todo lo que esté por debajo de los tiempos minimos anteriores se considera «coccién inmediata», asi que inicie el
ciclo de coccioén y deje que Hotaru mantenga los alimentos calientes hasta el momento de comer.

Nota: Tenga en cuenta que los alimentos perecederos no deben dejarse durante largos periodos de tiempo
cuando haya ajustado la funcién «PREAJUSTE», ya que podrian estropearse.

El tiempo de inicio del preajuste/temporizador no es exdcto, se iniciard un poco antes, ya
que la arrocera Hotaru tiene que evaluar qué es lo que hay exactamente en el recipiente
interior (arroz/avena/agua) y el volumen para poder calcular el tiempo de coccién de forma
efectiva. Para ello, enciende la unidad antes de tiempo para poder «evaluar» el contenido.

3.8 EXPLICACION DE LAS FUNCIONES DE GABA BROWN Y YUMAMI

3.8.1; QUE ES GABA BROWN?

La funcion de arroz integral GABA (o arroz integral germinado) utiliza tiempos y temperaturas especificos para
que el arroz integral pueda germinar. Cuando seleccione la funcion GABA en la Hotaru, ésta remojard y activard
el arroz integral por usted utilizando su control de Iégica difusa Umai (cerebro inteligente), tras lo cual
comenzard ainiciar las fases del proceso de coccion. Durante este proceso, el recipiente interior y su contenido
se mantienen a una temperatura especifica durante parte del ciclo de coccion que permite que el arroz integral
«brote».

El tiempo de coccidon completo para el arroz GABA en la arrocera Hotaru, incluido el periodo de activacion
adicional, tarda alrededor de 2 horas y 25 minutos en completarse. El resultado de este proceso altera el sabory
aumenta los niveles de nutrientes como el dcido gamma-aminobutirico (GABA). El arroz integral GABA tiene una
textura mds suave que el arrozintegral y un sabor a nuez.
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3.8.2 ;QUEESELYUMAMI?

La funcion Yumami o arroz «extra sabroso» de Hotaru realza el sabor de cualquier tipo de arroz blanco mediante
el uso de un ciclo de coccion disenado especificamente.

Lo hace mediante una secuencia de remojar y vapor para liberar los azucares contenidos en el arroz. Estos
azucares luego se reabsorben en el arroz como una estructura quimica diferente y pueden adherirse ala
superficie del arroz. Este cambio en la quimica del azucar puede activar los receptores Umami de la lengua. El
resultado es un arroz mds sabroso con textura y sabor mejorados.

Por lo general, el arroz producido es mds esponjoso, mds suave y mds dulce (dependiendo del tipo de grano

blanco utilizado). El tiempo de cocciéon completo, incluido el proceso especial de remojar y vapor, para la
funcién Yumami en la Hotaru es de Thora y 6 minutos.

e Funcion de arroz Premium/Extra Taste
YUMAMI Ciclo de coccion de diseno unico para activar umam

PRECALENTAR Y REMOJAR COCINARENTONCES VAPOR ARROZ PERFECTO
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Azucares dentro del grano de arroz Coletaccion, cocing y vapor El orroz es mas suove, mas esponjoso,
son lanzados ol oguo Caoda fase de coccion tiena mas dulce. Activocidn de receptores
temperaturas especificos Umami en la lengua

CONSEJOS PARA COCINAR UN ARROZ CON GRAN SABOR

41 COMO COCINAREL ARROZ PERFECTO

iMida el arroz con precisién! Utilice Unicamente la taza medidora de 180 ml que se suministra, ya que si se usan
otro tipo de vasos medidores pueden tener medidas diferentes. Asegurese de nivelar el arroz en la parte
superior de la taza.

iEnjuague el arroz si es necesario! No lave el arroz en el recipiente

Por ejemplo:
::f:;g‘&f@gws de interior, a veces el arroz puede aranar la capa de cerdmica. Use un bol
o un colador independiente. Coloque el arroz en un colador o en un bol
Llene hasta el nivel __, 3 y vierta agua fresca y fria encima. Remueva el arroz con la mano y
deagua3 escurra el agua. Repita el proceso 2 o 3 veces hasta que el agua con la
@ > 2 que se enjuaga esté limpia. Tenga en cuenta que no todo el arroz
necesita un lavado; por lo general, el arroz estd muy bien procesado, asi
- 1 que solo necesita 1-2 enjuagues rdpidos.
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iSea preciso con el agua! La cantidad de agua que haya en el recipiente interior antes de la coccion afecta
enormemente a la textura del arroz. Cuanta mds agua use, mds suave serd el arroz. Recomendamos que,
después de lavar el arroz, lo coloque en el recipiente interior, y luego rellene con agua hasta la marca
correspondiente que tiene el recipiente interior (haga esto con el recipiente que hay dentro de la Hotaru): rellene
hasta la parte inferior de la linea, y conseguird un arroz perfecto. Silo prefiere mds suave, rellene hasta la parte
superior de la marca; silo prefiere mds duro, rellene hasta 2-3 mm por debajo de la marca.

iRemueva y suelte el arroz! Una vez que el aparato haya pasado ala funcion <MANTENER CALIENTE», sies
posible, remueva y suelte el arroz inmediatamente con la espdtula suministrada. Esto ayuda a liberar el exceso
de humedad y da como resultado un arroz esponjoso y perfecto.

4.2 NUESTROS CONSEJOS PARA COCINAR ARROZ Y OBTENER UNOS RESULTADOS PERFECTOS

salga pastoso y pegajoso. Elija un arroz de buena calidad.

V Seleccione bolsas de arroz con el menor numero posible de granos rotos, ya que eso hace que el arroz
i Es importante recordar que cada lote de arroz es diferente, incluso el arroz que se compra
. ’ habitualmente puede a veces cambiar y tener la peor calidad. Cada lote absorbe el agua de manera
@' diferente dependiendo de lo bien que haya sido procesado. El resultado final también puede
— depender de la edad del arroz que se utiliza. El arroz nuevo necesita menos agua que el viejo, pero,
-

por supuesto, no hay forma de saber la edad del arroz que se compra.

Siel arroz que cocina es demasiado pegajoso, vale la pena probar una tanda sin enjuagar, ya que
algunas variedades de arroz no necesitan enjuagarse porque se han procesado de manera diferente.
A diferencia de la pasta, el arroz no es consistente porque es un producto natural. El primer lote que se
cocina con un tipo de arroz nuevo puede ser un éxito o un desastre, la arrocera mitiga esto hasta
cierto punto, pero ajustar la cantidad de agua es una forma segura de conseguir el arroz que le gusta.

que anade. Un arroz mads blando significa que habia demasiada agua durante la coccion. Si el arroz
que cocina es demasiado duro, la proxima vez anada 3-4 mm mds de agua. Un arroz mds duro
significa que habia muy poca agua en el recipiente interior durante la coccién.

No utilice ningun tipo de arroz de coccidn rdpida, parcialmente cocido o sancochado. Observe
atentamente los paquetes de arroz para asegurarse de que el arroz que compra es el adecuado. Este
tipo de arroz no es adecuado para su uso en una unidad hermética, arrocera de légica difusa.

E Si el arroz que cocina es demasiado blando, la préoxima vez reduzca en 3-4 mm la cantidad de agua

5. COMO UTILIZAR LA FUNCION VAPOR

Puede usar este aparato como un cocedero al vapor independiente (utilice 1,5 tazas de agua) o puede cocinar
arroz al mismo tiempo que cocina al vapor. Si cocina al vapor mientras cocina arroz, utilice la funcién «Arroz»
para seleccionar el tipo de arroz que va a cocinar, y coloque la cesta de vapor en el recipiente interior sobre el
arroz.

Aqui tiene una guia con los tiempos de coccion estimados de diferentes tipos de alimentos en la funcion

«VAPOR»:
INGREDIENTES CANTIDAD TIEMPO DE COSEJOS PARA COCINAR AL VAPOR
COCCION
Zanahoria 759 20 min Cortar en trozos del tamano de un bocado
Brécol 759 15 min Cortar en trozos del tamano de un bocado
Espinacas 409 15 min Cortar en trozos del tamano de un bocado
Calabaza 959 20 min Cortar en trozos del tamano de un bocado
Patata 165 g 40 min Cortar en trozos del tamano de un bocado
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Boniato 110 g 35 min Cortar en trozos del tamano de un bocado

Maiz 759 30 min Cortar en trozos del tamano de un bocado

Pollo 150 g 30 min Haga cortes en el lado que toca la cesta
de vapor

Pescado 75 g/cortado en 25 min Cortar enrodajas de menosde 2 cmy

(pescado filetes envolver en papel de aluminio

blancoy

salmon)

Gambas 7549/7 ud 20 min Al vapor sin quitar la cdscara

Vieira 759 20 min Gambas: al vapor sin quitar la cdscara.
Vieiras: saquelas de la concha

Dumplings de 759 15 min Deje espacio entre los alimentos

carne

refrigerados

Dumplings de 759 20 min Deje espacio entre los alimentos

carne

congelados

= Sidesea combinar la cocciéon del arroz con la coccion al vapor, 1taza de arroz es la capacidad

\@r IMPORTANTE: No cocine al vapor alimentos de mds de 3,5 cm de grosor.
4%=" maxima que puede cocinar. Por encima de esto, la cesta de la vaporera se introducird en la tapa.

Si se cocina arroz y al vapor al mismo tiempo, se puede abrir la tapa (con mucho cuidado, teniendo
en cuenta el vapor que se libera de la unidad) para anadir a la cesta, a mitad del ciclo de coccion,
las verduras para que no se cocinen demasiado.

COMO HORNEAR PASTELES

1. Engrase el recipiente interior de forma ligera y uniforme con mantequilla o aceite.

2. Preparelamasa para el pastel. Nota: no use demasiada levadura en polvo ni bicarbonato de sodio, ya
que esto puede hacer que el pastel suba demasiado. El peso mdaximo para todos los ingredientes es de
300 g, y no debe superarse.

3. Coloqgue el recipiente interior sobre una superficie dura y plana y meta la mezcla para el pastel en el
recipiente interior. Agite un poco y golpee suavemente la parte inferior del recipiente con la palma de la
mano varias veces para liberar las burbujas de aire en la mezcla para el pastel.

4. Cologue el recipiente interior en el aparato y cierre la tapa. Pulse el botdn «Menu» hasta que el ajuste
«Pastel» parpadee en el panel de control. A continuacién, puede elegir el tiempo de coccion: el valor
predeterminado es de 50 minutos, pero se puede ajustar desde 30 minutos hasta 55 minutos en
intervalos de 5 minutos. Pulse el botdn «Iniciar/Cancelar» parainiciar el ciclo de coccion.

5. Unavez finalizado el ciclo de coccién, el aparato cambiard a «Mantener caliente», compruebe con un
palillo de madera o brocheta si el pastel estd cocinado. Si no es asi, puede cancelar la funcion «<Mantener
caliente» pulsando el botdn «Iniciar/Cancelar» y seleccionando el ajuste «Pastel» como se detalla en el
paso 4 para cocinar durante mds tiempo.

Consulte la pdagina 18 para ver ejemplos de recetas de pasteles para cocinar en Hotaru.
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7. RECETAS

Aquitiene un par de recetas para empezar a utilizar sunueva arrocera. Para ver muchas mds recetas, consulte
nuestro blog gastrondmico en www.greedy-panda.com

GACHAS DE ARROZ (CONGEE)

Ingredientes (1-2 raciones)

% taza de arroz

40 g de muslos de pollo troceados y hervidos
Una pizca de sal

Jengibre y cebolleta rallados al gusto.

Instrucciones
1. Laveelarrozy coléquelo en el recipiente interior, anada agua (siga los niveles que se indican en el
recipiente interior para gachas) y luego coloque el pollo encima.
2. Pulse el botén «<Menu», seleccione «GACHAS» y pulse el botén «Iniciar/Cancelar».
3. Cuando la arrocera pase a la funcion «<Mantener caliente», anada la sal y adorne con jengibre y
cebolleta

GACHAS DE AVENA

Ingredientes (para 2 personas - no exceder las cantidades en esta receta)

/: taza de copos de avena cortados al acero o de copos de avena grandes de alta calidad (le aconsejamos
que los ponga en un colador y agite con fuerza 3-4 veces para eliminar cualquier poso)

1,5 tazas de agua (medidas con la taza medidora que se suministral)

0,5 tazas de leche (0 0,5 tazas de leche de coco u otra bebida no lactea, lo que prefiera)

1-2 cucharadas (o mds, si asilo desea) de miel o aztcar moreno

* jPuede que tenga que ir probando con las cantidades de avena y agua, dependiendo de si le gustan las
gachas de avena espesas o liquidas! Mds agua = gachas mds finas, menos agua = gachas mds densas.

Instrucciones

1. Coloquelaavenay el agua en el recipiente interior.

2. Introduzca el recipiente interior en el cuerpo principal de la arrocera, enchufe la unidad, seleccione la
opcidon «GACHAS» vy ajuste el tiempo a su gusto (mds tiempo de coccion = gachas mds espesas; menos
tiempo de coccion = gachas mds liquidas), y pulse el boton «Iniciar/Cancelar» para empezar.

3. Cuando la arrocera pase a mantener caliente, abra la tapa, remueva y anada el resto de
ingredientes. El uso de la funcion Timer (Temporizador) y dejar la avena en remojo toda la noche
suavizard la textura de la avena.

4. Anada cualquier fruta seca o fresca a las gachas en lugar de azucar, jjjdelicioso y saludable en un frio
dia de invierno!!l

0 o
& No utilice la leche para cocinar la avena, esto resulta en un «<hervor» del contenido ya que la leche
> reaccionade manera diferente cuando se calienta. Solo use agua para cocinar la avena.
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Para los pasteles, una mezcla ya preparada a la que ir anadiendo sus ingredientes favoritos puede facilitarle las
cosas. Si quiere preparar su propia masa para pasteles, asegurese de no superar los 300g de peso para todos
los ingredientes.

La funcion yogur de Hotaru le evita hacer todo el trabajo que es necesario para elaborar un yogur perfectoy
delicioso.
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Este yogur dura unos 7 dias. Puede guardar un poco de yogur para hacer su préxima tanda (mejor utilizarlo
dentro de los 7 dias siguientes para que las bacterias estén mds frescas).

Iniciadores alternativos
En lugar del yogur natural, también puede utilizar fermentos ldcticos especializados que se pueden comprar
en polvo en tiendas de dietética y en Internet.

Curiosamente, como iniciador del yogur, también puede utilizar los tallos del chile (es decir, la parte verde
que sujeta el chile ala planta y que se desecha). Los tallos de chile contienen la bacteria lactobacillus, asi
que puede usar de 10 a 15 tallos de chile en lugar de un yogur o un iniciador en polvo para convertir cualquier
tipo de leche en yogur.

Algunos consejos para hacer yogur:

Para los yogures no ldcteos, utilice una leche que tenga el menor nimero posible de aditivos (por ejemplo, la
leche de soja sin azucar ni vainilla, en la lista de ingredientes deberian aparecer sélo granos de soja y agua,
lo mismo para otros tipos de leches no lacteas).

Anada siempre el sabor después de que el yogur haya terminado de desarrollarse, si va a conservar un poco
para reutilizarlo en su proximo lote, resérvelo en un recipiente aparte antes de anadir nada mds al yogur.

Si su yogur queda demasiado liquido, la proxima vez quizd deba anadir mads «fermento», ademads de anadir
también 2 cucharadas de leche entera en polvo y mezclar bien con la leche antes de anadir el fermento. La
leche UHT se utiliza porque ya se ha calentado a una temperatura elevada, pero a veces puede ser
necesario usar leche en polvo y mds fermentos lacticos.

Para mds consejos sobre la elaboracion del yogur, visite www.greedy-panda.com

8. COCINANDO OTROS GRANOS/LEGUMBRES EN HOTARU

Es posible cocer otros granos y legumbres en la Hotaru, a continuacion encontrard una guia con los ajustes y
tiempos de coccidn aproximados.

QUINOA

Sino estd prelavada, asegurese de aclararla bien en un colador con agua fria. Use una proporcién de 1.1 de
quinoa en relacién con el agua (suba el agua a una relacion 11,25 si estd usando quinoa negra) y use el ajuste
de coccidn rapida. Una vez finalizada la coccidn, revuelva un poco y déjela en el modo «Mantener caliente»
de 5 a 10 minutos.

COUS COUS y COUS COUS GIGANTE
Respete los niveles de agua indicados en el envase y utilice el ajuste «coccion rdpida» , ya que el cous-cous no
requiere tanta coccién de todos modos.

MIJO

Por cada porcion que quiera preparar, mida 1/4 de taza de mijo en el recipiente interior y anada 1taza de
agua (medida con la taza de medicion que se suministra) para cada porcion (para 3/4 de taza de mijo anada
3 tazas de agua; para 1/2 taza de mijo anada 2 tazas de agua y asi sucesivamente).

Cierre la tapa. Enchufe la arrocera y seleccione el ciclo «Gachas». Puede cocinarlo inmediatamente
ajustando el tiempo de coccion segun sus preferencias (una coccidén mds larga tendrd una consistencia mds
espesa; una coccion mds corta tendrd una consistencia mads fina) o puede configurar el temporizador de
preajuste ala hora que lo quiera comer por la manana. Una vez cocinado puede anadirle el sabor que
prefiera.
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LENTEJAS y ALUBIAS

El ajuste «Coccion lenta» es ideal para cocinar lentejas o alubias, acldrelas antes y siga las marcas de agua
que se indican en el envase. Si desea cocinar a una temperatura mds baja, el ajuste para gachas también
funciona para cocer lentejas y alubias.

CEBADA PERLADA

El ajuste de coccion lenta es ideal para cocinar cebada perlada, acldrela antes de cocinarla y respete las
marcas de agua que se indican en el envase. Si utiliza cebada perlada para hacer una gran cantidad de
sopaq, se cocinard en una hora y no se cocinard en exceso si se deja mds tiempo.

9. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Retire siempre los restos de comida y limpielos inmediatamente después de cada uso.

No utilice ningun tipo de cepillo metdlico, depurador o productos quimicos/disolventes fuertes para limpiar las
partes sucias del aparato. No sumerja el aparato en agua. Use una esponja himeda o un pano suave para
limpiar la carcasa exterior.

No lave el arroz en el recipiente interior, esto puede provocar aranazos y hacer que se deteriore el recubrimiento
interior. Cualquier dano causado por lavar el arroz en el recipiente no estard cubierto por nuestra garantia.

IMPORTANTE: no introduzca nunca el recipiente interior ni la tapa interior en el lavavaijillas. Los productos
quimicos y el ciclo de lavado de un lavavajillas son demasiado agresivos.

Cualquier dano que se produzca por el uso del lavavaijillas no estard cubierto por nuestra garantia.

CUIDADO DELA TAPA INTERIOR

La tapainterior es extraible. Presione hacia arriba el desbloqueo del cierre en la parte superior y la tapa saldra
de su soporte.

Empuije el pestillo hacio arriba
para soltar la tapa interior

Tapa interior
extraible

Empaguetadura

Lave la tapa extraible después de cada ciclo de coccidén con una esponja en agua jabonosa. Para volver a
colocarla, deslice la parte inferior por detrds de las dos pequenas «ranuras», asegurandose de que la parte de la
tapa de vapor esté en la parte posterior de la tapa interior y empuje la parte superior de la tapa hasta que oiga
un clic.
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CUIDADO DELA TAPA DE VAPOR

Vista inversa de tapa El diseno unico de Hotaru significa
Interer extralble que la tapa de vapor funciona

Q Después de cada uso: ”
Q Levante el pestiloenlaparte  también como colector de
00 ()Q superior delatopadevapor — condensacion. Esto se habilita

para liberar la parte delantera | .
para vaciar y limpio mediante nuestro sistema

CHE(Evaporador de Calentamiento
de Condensacién en la Tapa), con un
elemento calefactor adicional
dentro de la tapa que evapora el
exceso de agua a través de la tapa
de vapor.

La tapa de vapor se encuentraenla
parte trasera de la tapa interior.
Vacie y lave conregularidad. El
tapon de vapor también puede
desmontarse para garantizar una
limpieza completa (busque un pequeno cierre que libere las dos partes del tapon).

Tapa de vapor incorporada

CUIDADOS IMPORTANTES DEL RECIPIENTE INTERIOR

Utilice solo los accesorios de pldstico que se suministran, también puede
utilizar accesorios de madera o de silicona. No utilice nunca metal para
remover, ya que danaria el revestimiento cerdmico del recipiente interior.

Limpiar el recipiente interior es fdacil, pero si queda algo pegado, péngalo
en remojo previamente con un poco de detergente liquido antes de
lavarlo. Utilice una esponja suave o un pano para limpiar el recipiente; no
utilice ningun tipo de cepillo ni utensilios de fregado duros.

No vierta vinagre en el recipiente interior porque que dana el
revestimiento ceramico.

No lave el arroz en el recipiente interior.
El exterior (por debajo) del recipiente interior se decolorard y rayard debido al calor que recibe el recipiente

desde el elemento de induccion, esto es normal. El revestimiento cerdmico del recipiente interior puede cambiar
de color con el tiempo. Esto es completamente normal y no hay de qué preocuparse.

10. PIEZAS DE REPUESTOS

Si necesita piezas de repuesto, puede adquirirlas a través de nuestro sitio web www.yum-asia.com. Piezas de
repuesto disponibles:

Nombre de pieza Numero de pieza
Recipiente interior con revestimiento cerdmico | IB-IHO5
Tapainterior extraible ILSS-IHO5
Cesta para coccidén al vapor SB-IHO5

También hay disponibles en nuestro sitio web piezas como tazas medidoras, espdtulas, tapas de vapory
colectores de condensacion.
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1. GUIA DE RESOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

El arroz se cocina
demasiado duro o
demasiado blando.

COCCION DE
ARROZ .

Asegurese de que el aparato se encuentra sobre una
superficie plana, si estd sobre una superficie irregular, el
nivel del agua serd inconsistente y afectard ala coccion
del arroz.

La textura del arroz varia dependiendo de como se haya
procesado (consulte la seccidn 5.3 para obtener mds
informacién)

Eluso de la funcion «<PREAJUSTE» puede dar como
resultado una textura de arroz mds blanda si el arroz ha
estado en remojo en agua durante mucho tiempo.

Eluso del ajuste «<COCCION RAPIDA> puede dar lugar a un
arroz mds duro.

Asegurese de que el recipiente interior no estd deformado.
¢Ha soltado el arroz después de cocerlo? Sino es asi,
hdgalo para que se evapore el exceso de agua.

Arroz °
chamuscado/quemado.

Asegurese de que no hay nada pegado en el interior de la
arrocera o en el fondo del recipiente interior.

Puede que el arroz no se haya lavado lo suficiente, y que
se haya quedado demasiado almidén en el arroz.
Asegurese de que el recipiente interior no estd deformado.

Se desborda mientras °
estd cocinando

Compruebe el ajuste <sMENU » que ha seleccionado y el
nivel de agua que ha usado.

Asegurese de que estd colocado el tapon de la valvula de
salida de vapor

No se puede empezar a o
cocinar o los botones no
responden o

Asegurese de que el cable de alimentacion este
introducido completamente en el aparato.

Paralos botones “INICIAR”, “MANTENER CALIENTE” y
“CANCELAR” debe mantenerlos pulsados durante 2
segundos.

Se oye unruido al cocinar | e
o durante la funcién
«Mantener caliente»

Todas las arroceras de calentamiento por induccidn tienen
un ventilador, escuchard cémo el ventilador se activa, y se
encenderd y apagard para ajustar la temperatura de
coccioén del aparato, no hay nada de qué preocuparse.

El vapor sale por entre la °
tapa exterior y el cuerpo
principal

Compruebe que la tapa exterior encaje bien y no se haya
deformado. ;Estd suciala junta de la tapa exterior? Si es
asi, limpie la junta de la tapa exterior.

El pastel no queda °
cocinado o no leva

PASTELERIA

Es posible que el tiempo de coccion haya sido demasiado
corto

Bata las claras de huevo hasta que queden espumosas; de
lo contrario, puede que el pastel no leve lo suficiente

No bata demasiado las claras de huevo: si se separan,
estdn demasiado batidas y eso hard que el pastel se
derrumbe

Mida los ingredientes con precision: la inexactitud en la
medicién puede causar un horneado/levado insuficiente
Mezclar demasiado la masa cuando se anade la harina
puede causar un horneado o un levado insuficientes
Anadir demasiados ingredientes adicionales puede hacer
que el pastel se hornee de forma desigual: siga la cantidad
indicada en las recetas

Hornee el pastel inmediatamente al acabar de preparar la
masa; dejar que la masa se asiente durante un periodo
prolongado de tiempo puede hacer que se desinfle y la
masda se desmorone
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PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

El pastel leva demasiado

¢;Anadié levadura en polvo o bicarbonato de sodio? No
anada levadura en polvo ni bicarbonato de sodio, ya que
esto puede hacer que el pastel suba demasiado.

Resulta dificil soltar el
pastel del recipiente
interior

Asegurese de engrasar bien el recipiente interior
Deje que el pastel se enfrie por completo

El pastel se rompe
fdcilmente

Un pastel recién horneado puede romperse fdcilmente.
Asegurese de dejar que el pastel se enfrie por completo
antes de sacarlo o manipularlo

El pastel esta
chamuscado/quemado

Asegurese de que el recipiente interior no estd deformado.
Es posible que el tiempo de coccidn haya sido demasiado
largo, asegurese de seguir los tiempos de coccidn
recomendados

recipiente interior

NOTA: no coloque otros moldes ni papel encerado en el aparato o en el recipiente interior.
Silo hace, puede producirse un funcionamiento incorrecto o la deformacién del

Los alimentos no se

¢Hay suficiente agua para cocinar al vapor? Asegurese de
que haya agua al menos hasta la marca de dos tazas en el
recipiente interior

¢(Hay demasiados alimentos en la cesta para coccion al
vapor? —reduzca la cantidad de comida o aumente el

VAPOR cocinan al vapor tiempo de cocciodn
e Losalimentos pueden estar en trozos demasiado grandes:
reduzca el tamano de los alimentos o aumente el tiempo
de coccion
e Verduras: el tiempo de coccién ha sido demasiado corto.
Los alimentos que se Asegurese de que hay suficiente agua y continte la
cocinan al vapor estdn coccioén al vapor.
muy duros e Pescadoy carne: el tiempo de coccidén ha sido demasiado
largo. Reduzca el tiempo de cocciodn.
e ;Ha pasado demasiado tiempo desde que termind el ciclo
Los alimentos cocinados de coccidn? Evite dejar la funcidn «<Mantener caliente»,
al vapor estdn frios retire inmediatamente del aparato y coma.
¢ No guarde cantidades muy pequenas de arroz con la
funcion <sMANTENER CALIENTE». ;Se ha usado la funcién
MANTENER «MANTENER CALIENTE» durante mds de 12 horas?
CALIENTE e Eltipode arrozy el agua pueden haber provocado que el
arroz tenga un color amairillo. ;Se ha dejado la espdtula en
El arroz tiene olor, sale el recipiente interior mientras estaba la funcién
amarillo o tiene una «MANTENER CALIENTE» activada?
humedad excesiva e ;Removio el arroz para que se soltara inmediatamente
después de que su coccion? Hagalo sino lo hizo.
e Puede serun olor que ha quedado de una coccidn anterior
(especialmente si se trata de platos de coccion lenta).
El aparato comienza la e Eltiempo minimo por defecto es de 70 minutos, si se
COCCION CON | coccién inmediatamente configura un tiempo menor, se iniciard el ciclo de cocciéon

TEMPORIZADOR

inmediatamente.

La comida no estd lista a
la hora fijada

La coccidén puede no completarse en el tiempo establecido
sila temperatura de la habitacion o el nivel del agua es
demasiado bajo.

¢(Ha habido un corte de corriente eléctrica? Esto puede
hacer que la unidad se reinicie.

ERROR
GENERALENLA
PANTALLA

Apareceelerror'E' enla
pantalla, la unidad pitay

responden

las funciones del menu no

¢Launidad se coloco sobre o cerca de una placa de
induccioén? Esto estd provocando que no funcione
correctamente.

¢Estd el recipiente interior colocado en su sitio? Siintenta
hacer que la unidad funcione sin el recipiente interior
colocado, aparecerd esta medida de seguridad, que evita
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PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

que se pueda usar el aparato si no estd el recipiente
interior colocado.

Los sensores del aparato podrian no estar funcionando
correctamente, contacte con Yum Asia para obtener mds

informaciodn.

12. ESPECIFICACIONES Y TIEMPOS DE COCCION

Nombre y niimero de modelo

Hotaru, YUM-IHO5G/W

Capacidad

Arrocera de 0,5 litros (1a 3 tazas) u olla de coccion
lenta de 1litro

Datos técnicos

220-240 Vca, 50-60 Hz

Consumo eléctrico

1200 W

Consumo medio de energia de la
funcién <MANTENER CALIENTE».

45W

Sistema de coccién

Calentamiento porinduccion

Pais de fabricacién

China

Longitud del cable de alimentacién

Im

Dimensiones exteriores (aproximadas)

30,5 cm (largo) x 25,5 cm (ancho) x 20 cm (alto)

Peso (Aproximado)

3,7kg

Arroz Yumami (blanco)
Arrozintegral
Arroz GABA (integral)

1-3 tazas/0,54 |
1-2 tazas/0,36 |
1-2 tazas/0,36 |

FUNCION CAPACIDAD TIEMPOS DE COCCION
APROXIMADOS

Arroz de coccién rapida 1-3 tazas/0,54 | 29 minutos

Arroz blanco de granolargo | 1-3 tazas/0,54 | 35 minutos

Arroz blanco de grano corto | 1-3 tazas/0,54 | 39 minutos

66 minutos (1h y 6 minutos)
62 minutos (1h y 2 minutos)
145 minutos (2 hr y 25 mins)

CAPACIDAD | Gachas (avena o arroz) 0,5 taza/0,09 | Thora, ajustable hasta 3

DE ) horas como mdximo
COCCION Vapor Agua:entrely 2 5 minutos, ajustable hasta 1
(tazas o tazas hora como madximo en
litros) intervalos de 5 minutos

COCCION LENTA

900 ml

2 horas, ajustable hasta 8
horas como mdximo

los ingredientes

Costra 1-3 tazas/0,54 1 1,5 horas, ajustable hasta 1
hora o hasta un maximo de 2
horas

Pastel 300 g de todos 50 minutos, ajustable hasta

30 minutos y hasta 1,5 horas
como mdximo en intervalos
de 5 minutos
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13. CERTIFICACION Y GARANTIA

Con este aparato se incluye nuestra garantia completa (véase la tarjeta de garantia incluida). Encontrard mas
informacion sobre nuestra garantia en www.yum-asia.com/uk/warranty (RU) y www.yum-
asia.com/eu/warranty (UE)

Esta arrocera multifuncion de Yum Asia estd disefiada para USO DOMESTICO UNICAMENTE. Su uso en un
entorno comercial invalidard esta garantia.

Si tiene algun problema con el aparato, consulte primero la guia de «Resolucion de problemas» en la pdagina 22
de este manual para ver si el problema se trata ahi. Si continda teniendo problemas, envie un correo electrénico
a hello@yum-asia.com con los detalles de su pedido, una descripcion y fotos del problema.

Su aparato estd disenado y fabricado con materiales y componentes de la mds alta calidad que
pueden reciclarse y reutilizarse.
|

Este simbolo significa que los aparatos eléctricos y electrénicos, cuando llegan al final de su vida
util, deben eliminarse por separado de los residuos domésticos. Deshdgase de este aparato en el
centro de residuos/reciclaje de su localidad.

Este aparato cumple la directiva de restriccion de sustancias peligrosas (RoHS).
compliant

c € Este aparato esta certificado para su distribucion y uso en el EEE.
C n Este aparato estd certificado para su distribucion y uso en el Reino Unido.

iIMPORTANTE! - Los colores de los hilos del cable de alimentacion son:

Verde y amarillo = Tierra Marrén o Rojo = Linea Azul o Negro = Neutro

Conecte el cable de tierra (verde y amarillo) al terminal del enchufe marcado conla letra
E, con el simbolo de tierra o es de color verde y amarillo. Conecte el cable de Neutro al
terminal que estd marcado con la letra N o es de color negro. Conecte el cable de Linea all
terminal que estd marcado con laletra L o es de color rojo. Este aparato estd protegido
por un fusible de 13 A si se utiliza un enchufe de 13 A (BS1363).
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