
by Yum Asia
Kumo

Model - YUM EY10D, YUM EY10L
1.0 litre (1-5 people)
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รุน่ YUM-EY10 

Kumo 
 
 
ขอขอบคุณทเีลอืกหมอ้หงุขา้วอเนกประสงค ์YUMCARB รุ่น YUM-EY10 ซงึเราตังชอืวา่ ‘Kumo’ 
 
ท ีYum Asia 
ประสบการณ์ของเราในการทํางานกับแบรนดห์มอ้หุงขา้วและเทคโนโลยหีมอ้หงุขา้วชันนําทําใหเ้รามคีวามรูท้จํีาเป็นในการผลติหม ้
อหงุขา้วทสีมบรูณ์แบบนี สงินีหมายความวา่ผลติภัณฑน์ีไดร้ับการออกแบบใหม้มีาตรฐานสงูสดุในดา้นคณุภาพ ฟังกช์นัการทํางาน 
และการออกแบบ และทสํีาคัญกวา่นันคอืความหลงใหลเพอืใหไ้ดก้ารหงุขา้วทเียยีมทสีดุของเรา! 
 
เรารับประกันวา่คุณจะตอ้งพงึพอใจกับอุปกรณ์ใหมข่องคณุ 
และอปุกรณ์นีไดร้ับการสนับสนุนโดยบรกิารรับประกันทคีรอบคลมุของเรา สําหรับรายละเอยีดเพมิเตมิ โปรดไปท ีwww.yum-
asia.com/sea/warranty หรอืดใูบรับประกันทแีนบมา เก็บคูม่อืการใชง้านเหลา่นีไวกั้บใบรับประกัน ใบเสร็จรับเงนิ 
และกล่องกระดาษแข็งและบรรจุภัณฑ ์หากเป็นไปได ้สามารถดหูรอืดาวนโ์หลดคําแนะนําการใชง้านเวอรช์นัลา่สดุไดท้ ี
www.yum-asia.com 
 
หากคณุมคีําถามใดๆ เกยีวกับผลติภัณฑนี์ คําแนะนําในการปรุงอาหาร หรอือนืๆ โปรดตดิตอ่เราท ีhello@yum-asia.com 
เรายนิดอีย่างยงิทจีะใหค้วามชว่ยเหลอื 
 

โปรดใหค้วามสนใจ! กอ่นใชอุ้ปกรณ์น ีโปรดอา่นคําแนะนําการใชง้านเหลา่นอียา่งละเอยีด 
โดยคําแนะนําการใชง้านประกอบดว้ยขอ้มลูสําคญัเกยีวกบัความปลอดภยัของคณุ 
ตลอดจนคําแนะนําเกยีวกบัการใชง้านและบํารงุรกัษาอุปกรณ์อยา่งเหมาะสม 
 
ขอขอบคุณอกีครังและขอใหม้คีวามสขุกับการปรุงอาหาร! 
 
 
 
 
ทมีงาน Yum Asia 
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 1. การป้องกนัทสีําคญั โปรดปฏบิตัติามคําแนะนําเหลา่น ี
 
 
 
 

 

หา้มดัดแปลงหมอ้หงุขา้วนี 
เฉพาะชา่งซอ่มเทา่นันทสีามารถถอดประกอบหรอื
ซอ่มแซมอุปกรณน์ีได ้

 

 

หา้มปล่อยใหเ้ด็กใชห้มอ้หงุขา้วนีโดยไมม่ผูี ้
ดแูล เก็บใหพ้น้มอืเด็กเล็ก 
เด็กมคีวามเสยีงทจีะถูกไฟลวก ไฟดดู 
หรอืไดร้ับบาดเจ็บ 
 

 

หา้มสมัผัสชอ่งระบายไอนํา 
การทําเชน่นันอาจทําใหนํ้ารอ้นลวก 
เกดิแผลไหมไ้ด ้ระมัดระวังเป็นพเิศษหากมเีด็ก 
 

 

 

หา้มเปิดฝาหรอืเคลอืนยา้ยหมอ้หงุขา้วในระ
หวา่งรอบการปรุงอาหาร 
การทําเชน่นันอาจทําใหเ้กดิการไหม ้– 
ไอนํามคีวามรอ้นมาก 

 

หา้มเสยีบหรอืถอดสายไฟในขณะทมีอืเปียก 
การทําเชน่นันอาจทําใหเ้กดิไฟฟ้าช็อตหรอืเกดิการ
บาดเจ็บได ้
 

 

 

หมอ้หุงขา้วนใีชสํ้าหรับหงุขา้วและปรุงอาหา
รอนืๆ ตามรายละเอยีดในคูม่อืนี 
หา้มใชน้อกเหนือจากวัตถปุระสงคท์กํีาหนดไ
ว ้ปฏบิัตติามคําแนะนําในการใชง้านเสมอ 
และหา้มปรุงอาหารตอ่ไปนี: 
อาหารทบีรรจุในพลาสตกิ 
จานทมีกีระดาษเช็ดมอืหรอืฝาปิดอนืๆ 
เพอืปิดอาหาร 
การทําเชน่นันอาจทําใหช้อ่งระบายไอนําอุด
ตัน 
 

 

หา้มนําหมอ้หงุขา้วนีไปจุ่มนําหรอืสาดนําใส ่ 
การทําเชน่นันอาจทําใหเ้กดิไฟฟ้าลัดวงจรหรอืไฟ
ฟ้าช็อตได ้
 

 

หา้มวางวัตถทุเีป็นโลหะในชอ่งระบายอากาศ 
การทําเชน่นันอาจทําใหเ้กดิไฟฟ้าช็อตหรอืการทํา
งานผดิปกตซิงึสง่ผลใหเ้กดิการบาดเจ็บได ้ 
 

 

 

ปลักไฟทเีสยีบหลวมอาจทําใหเ้กดิไฟไหม ้
ไฟฟ้าช็อต ไฟฟ้าลัดวงจร ควันหรอืไฟไหม ้
ใชเ้ฉพาะเตา้รับไฟฟ้าทมีพีกัิด 15 
แอมแปรเ์ป็นอย่างตํา  
 
 
หากขาของปลักสกปรก 
ใหเ้ช็ดทําความสะอาด 
เศษผงทขีาของปลักอาจทําใหเ้กดิไฟไหมไ้
ด ้

 

เสยีบปลักเขา้กับเตา้รับใหส้ดุและแน่น 

คําเตอืนและขอ้ควรระวงัเหลา่นมีไีวเ้พอืป้องกนัความเสยีหายตอ่ทรพัยส์นิ
หรอืการบาดเจ็บสว่นบคุคลกบัคณุและผูอ้นื 
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อปุกรณ์นมีไีวสํ้าหรับใชใ้นครัวเรอืนเทา่นัน 
การใชเ้พอืวัตถปุระสงคท์างการคา้ใดๆ 
จะทําใหก้ารรับประกันเป็นโมฆะ 

 

หา้มใชอุ้ปกรณ์นีหากสายไฟหรอืปลักเสยีหาย 
หรอืหากเสยีบปลักไฟเขา้กับเตา้รับไฟฟ้าอยา่งหลว
มๆ การทําเชน่นันอาจทําใหเ้กดิไฟฟ้าช็อต 
ไฟฟ้าลัดวงจร หรอืไฟไหมไ้ด ้

หา้มทําใหส้ายไฟเสยีหาย  
 
 
หา้มงอ บดิ มัดรวมหรอืพยายามดัดแปลงสายไฟ 
หา้มวางสายไฟไวบ้นหรอืใกลกั้บพนืผวิหรอืเครอืงใ
ชไ้ฟฟ้าทมีอีณุหภมูสิงู 
ใตส้งิของทมีนํีาหนักมากหรอืระหวา่งวัตถุตา่งๆ 
สายไฟทชํีารุดอาจทําใหเ้กดิไฟฟ้าช็อตหรอืไฟไห
มไ้ด ้

 

 

ถอดปลักไฟออกจากเตา้รับไฟฟ้าเมอืไมใ่ชง้
าน 
 

 

เวน้ใหม้พีนืทขีา้งผนัง 
มรีะยะหา่งจากเฟอรน์เิจอรอ์นืๆ 
และใตช้ันวางใหเ้พยีงพอเพอืระบายไอนําออ
ก 
 

 

หา้มสมัผัสพนืผวิทรีอ้นในระหว่างหรอืทันทหี
ลังใชง้าน ระวังไอนําเมอืเปิดฝา 
และระวังอย่าสมัผัสชามดา้นในขณะคนขา้ว 
การสมัผัสพนืผวิทรีอ้นกับชนิสว่นทเีป็นโลหะ 
เชน่ ฝาดา้นใน ชามดา้นใน 
และแผน่ทําความรอ้นอาจทําใหเ้กดิการไหม ้
ได ้

 

หา้มวางหรอืใชห้มอ้หงุขา้วนีบนพนืผวิทไีมเ่รี
ยบหรอืบนพนืผวิทเีสยีงต่อความรอ้น  
การทําเชน่นันอาจทําใหเ้กดิไฟไหมไ้ด ้
 
หา้มใชห้มอ้หงุขา้วนีบนโต๊ะแบบเลอืนออกไ
ดห้รอืชันวางทรัีบนําหนักไดไ้ม่เพยีงพอ 
การทําเชน่นันอาจทําใหโ้ต๊ะของชันวางเสยีห
าย ทําใหห้มอ้หงุขา้วตกลงมา 
สง่ผลใหไ้ดร้ับบาดเจ็บหรอืเกดิการไหมไ้ด ้
ชนัวางหรอืโต๊ะแบบเลอืนออกจะตอ้งมคีวาม
สามารถในการรับนําหนักอย่างนอ้ย 18 กก. 

 
 

หา้มใชช้นิสว่นอนืใดนอกเหนือจากทใีหม้าพรอ้มกั
บหมอ้หงุขา้วนี 
 

 

หา้มใชห้มอ้หงุขา้วนีในบรเิวณทอีาจสมัผัสกับนําหรื
อแหลง่ความรอ้นอนืๆ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

สายไฟ 

เตา้รับไฟฟ้า 

สายไฟ 

ปลักอปุกร
ณ ์

ปลักไฟ 
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ขอ้สําคญั! 

 
 
ปลอ่ยใหห้มอ้หงุขา้วเย็นลงกอ่นทําความสะอาด ชนิสว่นทมีคีวามรอ้น เชน่ ฝาดา้นใน ชามดา้นใน 
และแผน่ความรอ้นอาจทําใหเ้กดิการไหมไ้ด ้
 
 
ถอดปลกัหมอ้หงุขา้วโดยจบัทปีลกัไฟ หา้มดงึทสีายไฟ 
เสยีบปลายสายไฟเขา้กบัหมอ้หงุขา้วใหแ้น่น มฉิะนันอาจทําใหเ้กดิไฟฟ้าช็อต ไฟไหม ้และหมอ้หงุขา้วอาจไม่ทํางาน 
 
 
หา้มปิดฝาหมอ้หงุขา้ว โดยเฉพาะบรเิวณชอ่งระบายไอนําขณะหุงขา้ว 
 
 
หา้มใหช้ามดา้นในหรอืฝาดา้นในเสยีหาย ชามหรอืฝาดา้นในทผีดิรูปจะทําใหไ้ดผ้ลลัพธก์ารปรุงอาหารทไีม่สมําเสมอกัน 
ตรวจดใูหแ้น่ใจวา่ไมม่อีะไรตดิอยูท่ตีวัทําความรอ้นหรอืดา้นนอกของชาม 
สงินีจะทําใหผ้ลลัพธก์ารปรุงอาหารไม่สมําเสมอกัน 
 
 
หา้มสาดนาํใสห่มอ้หงุขา้ว อาจทําใหเ้ครอืงพัง ไฟไหม ้หรอืไฟฟ้าช็อตได ้
หา้มใชห้มอ้หงุขา้วในททีแีสงแดดสอ่งถงึโดยตรง อาจทําใหเ้กดิการเปลยีนสไีด ้
 
 
หา้มใชใ้นททีไีอนําจากหมอ้หงุขา้วนอีาจสมัผสักบัอปุกรณ์อนืๆ ไอนําอาจทําใหส้ซีดี ทํางานผดิปกต ิ
เกดิไฟไหมเ้ครอืงใชไ้ฟฟ้าอนืๆ 
 
 
หา้มใชบ้นพนืผวิทอีาจปิดกนัชอ่งระบายอากาศดา้นลา่ง (เชน่บนกระดาษ พรม พลาสตกิ) 
หา้มปรงุอาหารเมอืชามดา้นในวา่งเปลา่ อาจทําใหเ้ครอืงเสยีได ้
 
 
หยดุใชท้นัทหีากคุณสงัเกตเห็นสงิตอ่ไปน:ี 
ปลักไฟหรอืสายไฟรอ้นจัด 
สายไฟชํารุดหรอืไฟฟ้าตดิ/ดับเมอืสมัผัส 
ตัวหมอ้หงุขา้วผดิรูปหรอืรอ้นผดิปกต ิ
ควันมาจากหมอ้หงุขา้วหรอืมกีลนิไหม ้
สว่นใดสว่นหนงึของหมอ้หงุขา้วแตก หลวม หรอืไมม่ันคง 
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2. คําอธบิายอุปกรณ์  
 
หมอ้หงุขา้วฟัซซลีอจกิรุ่น Kumo 
ของคณุเป็นอปุกรณ์ปรุงอาหารอเนกประสงคท์ทีันสมัยทใีชก้ารผลติทมีคีณุภาพสงูสดุและประสบการณ์หลายปีในการขายหมอ้หุงข ้
าว 
 
ชว่ยประหยัดพนืทใีนครัวของคุณ 
อปุกรณ์นรีวมฟังกช์ันของการปรุงอาหารระดับคุณภาพของการหงุขา้วแบบพเิศษสําหรับการทําโจ๊ก การนงึ การหงุแบบชา้ Kumo 
มตีัวเลอืก YumCarb ทไีมเ่หมอืนใครสําหรับการเตรยีมขา้วทมีคีารโ์บไฮเดรตตํา 
เราออกแบบหมอ้หงุขา้วรุ่นนีใหม้คีณุสมบัตเิพมิเตมิทผีูป้รุงอาหารทุกคนจะพบว่ามปีระโยชน ์
แผงควบคมุฟังกช์นัปุ่ มอัจฉรยิะทใีชง้านง่ายพรอ้มการตังเวลาทปีรับไดสํ้าหรับฟังกช์นัตา่งๆ จะทําใหก้ารปรุงอาหารงา่ยขนึมาก 
และหงุขา้วหรอืปรุงอาหารมอืใหญแ่สนอร่อยไดง่้ายขนึ 
 

2.1 การออกแบบของอปุกรณ์ 
 
พบกับหมอ้หงุขา้ว Kumo ของคณุ! มาพรอ้มกับไมพ้ายตักขา้ว กระบวยตักซปุ ถว้ยตวง และตะกรา้นงึสเตนเลส YUMCARB 
(ใชสํ้าหรับนงึขา้วทมีคีารโ์บไฮเดรตตําหรอืนงึอาหารอนืๆ) 
      

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ฝา 

ช่องปลอ่ยไอนํา 

ปะเก็น  

แผงควบคุม 

ชามดา้นใน  

ตวัเครอืงดา้นนอก 

ไมพ้ายตกัขา้ว  

กระบวยตกัซุป  

ถว้ยตวงขา้ว 180 
มล 

ตะกรา้ YUMCARB 
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หมายเหต ุ- ความจุสงูสดุของเครอืงนี (หา้มเกนิ!) 
5.5 ถว้ยตวง (ถว้ยตวง 180 มล.) สําหรบัขา้วขาว 
4 ถว้ยตวง (ถว้ยตวง 180 มล.) สําหรบัขา้วกลอ้ง 

3 ถว้ยตวง (ถว้ยตวง 180 มล.) สําหรบัขา้ว YumCarb สขีาวหรอืขา้วกลอ้ง 
 

2.2 จอแสดงผลแผงควบคมุ 
 

 

3. การใชง้านอุปกรณ์ 
 

3.1 กอ่นใช ้
 

1. เปิดบรรจุภัณฑ ์นําอุปกรณ์ออกอยา่งระมัดระวัง และนําบรรจุภัณฑแ์ละวัสดุสง่เสรมิการขายออกทังหมด 
2. นําอปุกรณ์เสรมิและคูม่ือการใชง้านทังหมดออก 
3. ลอกสตกิเกอรส์ง่เสรมิการขายใดๆ ทมีอีอก เช็ดตัวเครอืงดว้ยผา้เปียก 
4. ลา้งชามและฝาดา้นในดว้ยฟองนํานุ่มๆ กับนําสบูอุ่น่ เช็ดใหแ้หง้ทัว 
5. หงุขา้ว ½ ถว้ยตวง (สําหรับนํา ใหเ้ตมินํา ½ ถว้ยตวง) แลว้เททงิไป 

 

3.2 สาํรวจตวัควบคมุ 
 
การแสดงผลของเครอืงนใีชก้ารควบคมุดว้ยปุ่มอัจฉรยิะและใชง้านงา่ยดว้ยหนา้จอ 'สขีาวใส' ทสีว่างสดใส กดปุ่ มทตีอ้งการใช ้
จะเห็นวา่แตล่ะปุ่ มยกขนึมาเล็กนอ้ย ดังนันจงึง่ายตอ่การกด ปุ่ มต่างๆ จะมีไฟแสดงสถานะวา่ไดเ้ลอืกโปรแกรมแลว้ 
 

3.3 วธิใีชง้านฟงักช์นัหมอ้หงุขา้ว 

 
 

 

 

 

 

1. WHITE / BROWN RICE (ขา้วขาว / ขา้วกลอ้ง) 

กดปุ่ ม 'white rice (ขา้วขาว)' หรอื 'brown rice 
(ขา้วกลอ้ง)' เพือเปิดใชง้านโปรแกรมการปรุงอาหาร 
การนับถอยหลังจะปรากฏขนึใน 10 นาทสีดุทา้ย 

7. YUMCARB / WHITE BROWN (ขา้วขาว, 
ขา้วกลอ้ง) 

6. PORRIDGE (โจก๊) / STEAM (นงึ) / 
SLOW COOK (หุงแบบชา้) 

8. ปุ่ม PLUS (บวก) / MINUS (ลบ) 

5. KEEP WARM (อุน่ตอ่) 

4. POWER / CANCEL (เปิด/ ยกเลกิ) 

3. PRESET TIMER 
(ตงัคา่ตวัจบัเวลาลว่งหนา้) 

2. SHORT GRAIN (เมล็ดสนั) 

สําหรับปรับตังเวลาหงุสําหรับการตังคา่เมนูทไีม่ใชข่า้ว 
การกดปุ่ มใดปุ่ มหนงึเหลา่นีเมอืเลอืกโปรแกรมแลว้ 
ชว่ยใหค้ณุปรับเวลาปรุงอาหารจากคา่เรมิตน้ได ้
เวลาปรุงอาหารเรมิตน้จะแสดงอยู่ในส่วนคู่มอืเฉพาะสําหรับโปรแกรมตา่งๆ 
(คณุสามารถกดปุ่ มเหลา่นีคา้งไวเ้พือขา้มเวลาใหเ้ร็วขนึ) 

กดปุ่ ม YUMCARB ‘white rice’ (ขา้วขาว) หรอื ‘brown 
rice’ (ขา้วกลอ้ง) 
เพอืเปิดใชง้านโปรแกรมหงุขา้วคารโ์บไฮเดรตตํา 

กดปุ่ ม 'short grain (เมล็ดสนั)' 
เพอืเปิดใชง้านโปรแกรมการปรุงอาหาร 
การนับถอยหลังจะปรากฏขนึใน 10 นาทสีดุทา้ย 

กดปุ่ ม 'porridge (โจ๊ก)' (ขา้วหรือขา้วโอ๊ต), 'steam (นงึ)' หรือ 'slow 
cook (หงุแบบชา้)' เพือเปิดใชง้านโปรแกรมการปรุงอาหารทสีัมพันธกั์น 
ปรับเวลาดว้ยปุ่ ม + หรอื – 
นาฬกิานับถอยหลังจะปรากฏขนึและนับถอยหลังรอบการปรุงอาหารทงัหม
ด 

หากเครืองอยู่ในโหมดสแตนดบ์าย (กลา่วคอื ไม่มโีปรแกรมใชง้าน) 
การกดปุ่ ม 'KEEP WARM (อุน่ตอ่)' จะเป็นการเปิดใชง้านโหมด 
KEEP WARM (อุ่นตอ่) (หน่วงเวลา 5 วนิาท)ี และปุ่ ม 'KEEP 
WARM (อุน่ตอ่)' จะสว่างขนึ 
นาฬกิานับถอยหลังจะปรากฏขนึเพอืเป็นขอ้มูลอา้งองิของคณุ 
และปุ่ ม 'KEEP WARM (อุน่ต่อ)' จะยังสว่างอยู่ 

กดหนงึครังเพอืเปิดหมอ้หงุขา้ว ไฟสขีาวจะวนตามฟังกช์ันเพอืแจง้ใหค้ณุทราบว่า 
Kumo พรอ้มแลว้ 
กดสองครงัตดิตอ่กันอย่างรวดเร็วเพอืยกเลกิโปรแกรมทเีลอืกระหว่างการปรุงอาหาร 
กดหนงึครังเมอืเลอืกฟังกช์ันเพอืปิด Kumo 

ฟังกชั์น 'PRESET (ตังคา่ลว่งหนา้)' 
ชว่ยใหค้ณุตงัเวลาสําหรับการปรุงอาหารแบบหน่วงเวลาไดถ้ึ
ง 24 ชวัโมง ระวังการตังคา่ลว่งหนา้ทนีานเกนิไป 
หากมอีาหารทเีน่าเสยีง่ายอยู่ในอาหารทคีุณกําลังจะปรุง 
คณุรูว้่าตังเวลาไวเ้มอืปุ่ ม 'PRESET (ตังคา่ล่วงหนา้)' 
สว่างขนึ 

หลังจากเลอืกฟังกช์ันแลว้ ไฟจะกะพรบิเหนือปุ่ ม และหลังจาก 5 วนิาท ีรอบการปรุงอาหารจะเรมิขนึ 
รูปแบบเสน้วงิจะปรากฏขนึบนหนา้จอและไฟจะตดิสว่าง 

white 
rice 

brown 
rice 

white 
rice 

brown 
rice 

short 
grain Porridge 

(โจ๊ก)  
Steam 
(นงึ)  

Slow 
cook 

Keep 
warm 

Preset 
timer 
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หากคณุตอ้งการหงุ ขา้ว ½ ถว้ย ไม่มเีครอืงหมายบนชามดา้นในสําหรับการหงุขา้วแบบนี 
ใชถ้ว้ยตวงเพอืเตมินํา – นํา 1/2 ถว้ยตวงสําหรับขา้วขาว และนํา ¾ ถว้ยตวงสําหรับขา้วกลอ้ง 
 

 ในระหวา่งรอบการปรุงอาหาร หนา้จอจะแสดงรูปแบบเสน้วงิอยูเ่พอืระบุวา่ Kumo กําลังปรุงอาหาร 
ตัวเลขนบัถอยหลงั จะปรากฏใน 10 นาทสุีดทา้ย 

นอกจากน ีโปรดด ู'คูม่อืการเรมิตน้อยา่งรวดเร็ว' 
ทดีา้นหลังของใบรับประกันเพอืดคํูาแนะนําทลีะขนัตอนเกยีวกับวธิกีารหงุขา้วและ 
'เคล็ดลับในการหงุขา้วใหไ้ดร้สชาตดิ'ี ใน หนา้ 11 
เพอืดขูอ้มูลและคําแนะนําการปรุงอาหารโดยละเอยีดเพมิเตมิและหนา้ 14 
เพอืดรูายละเอยีดเพมิเเตมิเกยีวกับขา้ว YumCarb 

Kumo ไดร้ับการออกแบบใหห้งุขา้วโดยใช ้7 ขันตอนทแีตกต่างกัน 
เพอืหงุขา้วทสีมบรูณ์แบบทกุครังและเพอืรักษาคณุค่าทางอาหารไวใ้หไ้ดอ้ย่างครบถว้น ขันตอนเหลา่นีไดแ้ก่ อุน่ ดดูซับนํา 
ใหค้วามรอ้น ตม้ ตุน๋ ดดูซบันํา และสดุทา้ยคอื อุน่ (ตามลําดับนี) 
การปรุงอาหารแบบแบง่ขันตอนและการปรับอณุหภมูนิีควบคุมโดยใชโ้ปรเซสเซอรแ์บบฟัซซลีอจกิของ Kumo 
 
ตวัเลอืกสําหรบัการหงุขา้ว: 

1. การตังค่า 'WHITE (ขา้วขาว)' ใชส้ําหรับการหงุขา้วขาวเมล็ดยาว (เชน่ ขา้วบาสมาต ิขา้วหอมมะล ิหรอืขา้วหอมไทย) 
2. การตังค่า 'SHORT GRAIN (เมล็ดสนั)' ใชสํ้าหรับขา้วขาวเมล็ดสนัทกุชนดิ เชน่ ขา้วไขม่กุ ขา้วซชู ิ

และขา้วเหนียวไทย 
3. การตังค่า 'BROWN (ขา้วกลอ้ง)'  ใชสํ้าหรับหงุขา้วกลอ้งเมล็ดยาวหรอืเมล็ดสนั  
4. การตังค่า 'YUMCARB WHITE (ขา้วขาว YUMCARB)'  

ใชสํ้าหรับการเตรยีมขา้วขาวชนดิใดก็ไดท้มีคีา่คารโ์บไฮเดรตตํา  
5. การตังค่า 'YUMCARB BROWN (ขา้วกลอ้ง YUMCARB)' 

ใชสํ้าหรับเตรยีมขา้วกลอ้งชนดิใดก็ไดท้มีคี่าคารโ์บไฮเดรตตํา 
 

เวลาหงุโดยประมาณสําหรบัขา้วประเภทตา่งๆ 
ขา้วทเีลอืก 'เมล็ดยาว' 'เมล็ดสนั' 'ขา้วกลอ้ง' 'ขา้วขาว 

YUMCARB' 

'ขา้วกลอ้ง 
YUMCARB' 

ใชเ้วลา 35 นาท ี 37 นาท ี 60 นาท ี 40 นาท ี 60 นาท ี
 
ดา้นในของชามดา้นในจะมเีครอืงหมายบอกระดับนําสําหรับขา้วขาวเมล็ดยาว ขา้วขาวเมล็ดสนั ขา้วกลอ้งและโจ๊ก (ขา้ว) 
นอกจากนยีังมเีครอืงหมายบนตะกรา้นงึ YumCarb สําหรับขา้วสขีาวและขา้วกลอ้ง  
 
 
 
 
 
 
การหงุขา้วเหนยีว 
ขา้วเหนียวแตกตา่งจากขา้วเมล็ดสนัทัวไปคอืตอ้งใชนํ้ามากกวา่ หากคณุกําลังหงุขา้วเหนียว 
คณุตอ้งทําตามคําแนะนําเกยีวกับนําดา้นลา่งและใชก้ารตังค่าหงุขา้วเมล็ดสัน 
 

ระดบันําสําหรบัขา้วเหนยีวไทย  
จํานวนถว้ยตวงขา้ว 1 2 3 4 5 

ระดบันําบนชาม 
(สญัลกัษณ์เมล็ดสนั) 

1.5 2.5 3.5 4.5 5.5 

 

3.3.1 การหงุขา้วใน KUMO 

 
1. วดัปรมิาณขา้วดว้ยถว้ยตวงทใีหม้า ตรวจสอบใหแ้น่ใจว่าขา้วไดร้ะดับจนถงึดา้นบนของถว้ย – นคีอืการวัดเต็มถว้ยตวง 

(180 มล.) 
 

2. ทําความสะอาดขา้ว (หากจําเป็น) ตามคําแนะนําใน '4.1 วธิกีารหงุขา้วทีสมบรูณ์แบบ' วางชามดา้นในลงในเครือง 
ใสข่า้วลงในชามดา้นใน และเตมินําใหถ้งึเสน้ระดบัทสีอดคลอ้งกับปรมิาณ/ชนดิขา้วทคีุณหงุ 
 

3. ปิดฝาและเลอืกการตังคา่ขา้วทคีณุตอ้งการหงุ ไมม่ ีปุ่ มสตารท์ 
รอบการปรุงอาหารจะเรมิตน้โดยอตัโนมตัหิลงัจากหนว่งเวลา 5 วนิาท ี
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

9   Kumo Multifunction Rice Cooker by Yum Asia 
 

 Kumo เป็นหมอ้หงุขา้วฟัซซลีอจกิแบบปิดผนกึทมีปีระสทิธภิาพสงู 
การตังค่าการหงุแบบชา้จะทําใหอ้าหารสกุเร็วขนึเนอืงจากไม่มกีารสญูเสยีความรอ้น 
สตูรหมอ้หงุแบบชา้ปกตทิมีเีวลาทําอาหาร 7-8 ชัวโมงจะใชเ้วลาเพยีง 3-4 ชัวโมงในการปรุงดว้ย Kumo 
เพอืใหก้ารหงุแบบชา้มปีระสทิธภิาพมากขนึ 
 

3.4 วธิใีชง้านฟงักช์นั อุน่ตอ่ 

 
เมอืวงจรการปรุงอาหารสนิสดุลง เครอืงจะเปลยีนเป็น 'KEEP WARM (อุน่ตอ่)' โดยอัตโนมัต ิคณุสามารถเปิดใชง้าน 'KEEP 
WARM (อุน่ตอ่)' เมอืเครอืงอยู่ในโหมดสแตนดบ์าย (กล่าวคอื ไม่ไดเ้ลอืกฟังกช์นัเมนู) โดยกดปุ่ ม 'KEEP WARM (อุน่ตอ่)' 
จะมกีารหน่วงเวลา 5 วนิาทแีละการอุน่จะเรมิขนึ 
จากนันปุ่ มจะสวา่งขนึและนาฬกิานับถอยหลังจะปรากฏขนึบนจอแสดงผลเพือเป็นขอ้มูลอา้งองิของคณุ ฟังกช์นั 'KEEP WARM 
(อุน่ตอ่)' สามารถใชง้านได ้24 ชวัโมง แต่คุณอาจพบวา่ขา้วเสยีหลังจากใชเ้วลาผา่นไป 15 ชัวโมง 
 
เพอืยกเลกิ 'KEEP WARM (อุน่ตอ่)' ใหก้ดปุ่ มเปิดปิด (ทําสองหนา้ทโีดยทําหนา้ทเีป็นปุ่  'CANCEL (ยกเลกิ)') 
ซงึเป็นการยกเลกิโปรแกรมและปิดเครอืง  
 

3.5 วธิกีารใชฟ้งักช์นัการปรงุอาหารอนืๆ 
 

3.5.1  โจ๊ก 

 
การตังค่าเมนูนสีามารถใชสํ้าหรับโจ๊กขา้วเอเชยีหรอืโจ๊กขา้วโอ๊ต สําหรับสตูรอาหาร ดหูนา้ 12 
เวลาปรุงอาหารเรมิตน้สําหรับการตังคา่ 'PORRIDGE (โจ๊ก)' คอื 1.5 ชัวโมง คณุสามารถปรับคา่นีลงเป็น 1 ชวัโมงหรอืสงูสดุ 3 
ชวัโมงโดยใชปุ้่ ม และ - โดยมชีว่งเวลาหา่งกันชว่งละ 5 นาท ีเมอืคณุเลอืกการตังค่า 'PORRIDGE (โจ๊ก)' และไฟกะพรบิ  
 
หลังจากเลอืกเวลาแลว้ จะมกีารหน่วงเวลา 5 วนิาทแีละรอบการปรุงอาหารจะเรมิขนึ เมอืรอบการปรุงอาหารเสร็จสนิ 
เครอืงจะสง่เสยีงและจะเปลยีนเป็น 'KEEP WARM (อุน่ตอ่)' โดยอัตโนมัต ิ
 

3.5.2  นงึ 

 
คณุสามารถนงึอาหารประเภทต่างๆ ไดเ้มอืใชต้ะกรา้นงึสเตนเลสทใีหม้า คณุสามารถหงุขา้วและนงึอาหารไดพ้รอ้มกัน (ขา้วสงูสดุ 
1 ถว้ยตวง) แต่ไมส่ามารถนงึและหงุขา้วพรอ้มกันดว้ยฟังกช์นั YUMCARB  
 
เวลาปรุงอาหารเรมิตน้สําหรับการตังคา่ 'STEAM (นงึ)' คอื 10 นาท ีคุณสามารถปรับลดเป็น 5 นาทหีรอืสงูสดุ 1.5 ชวัโมง 
โดยมชีว่งเวลาหา่งกันช่วงละ 5 นาทโีดยใชปุ้่ มหรอื - เมอืคณุเลอืกการตังคา่ 'STEAM (นงึ)' และไฟ จะกะพรบิ 
หลังจากเลอืกเวลาแลว้ จะมกีารหน่วงเวลา 5 วนิาทแีละรอบการปรุงอาหารจะเรมิขนึ จะมกีารนับถอยหลังบนหนา้จอ – 
ซงึจะเรมินับถอยหลังเมอืนํารอ้นแลว้เท่านัน การใชนํ้ารอ้นแทนนําเย็นจะชว่ยใหก้ระบวนการทําความรอ้นเร็วขนึ  
 
ดหัูวขอ้ 5 หนา้ 12 สําหรับคําแนะนําในการนงึ  
 

3.5.3  หงุแบบชา้ 

 
สําหรับการปรุงสตูวแ์ละอาหารอนืๆ เชน่ แกง ดาล หรอืถัว/ธัญพชือนืๆ ใหเ้ลอืกการตังคา่ 'SLOW COOK (หงุแบบชา้)'  
 
เวลาปรุงอาหารเรมิตน้สําหรับการตังคา่ 'SLOW COOK (หงุแบบชา้)'คอื 2 ชวัโมง คณุสามารถปรับเวลานีไดถ้งึ 6 
ชวัโมงโดยใชปุ้่ ม + หรอื - โดยจะมชีว่งเวลาห่างกันชว่งละ 5 นาท ีเมอืคณุเลอืกการตังค่า 'SLOW COOK (หงุแบบชา้)' 
และไฟดา้นบนกะพรบิ (คุณสามารถกดคา้งไวเ้พือขา้มเวลาใหเ้ร็วขนึ) หลังจากเลอืกเวลาแลว้ จะมกีารหน่วงเวลา 5 
วนิาทแีละรอบการปรุงอาหารจะเรมิขนึ เครอืงจะอุน่สงิทอียู่ในชามดา้นในใหม้อีณุหภมูสิงู (คุณจะไดย้นิเสยีงเดอืดปดุๆ 
จากของเหลว) จากนันจะเปลยีนไปใชอ้ณุหภมูทิตีํากวา่สําหรับการปรุงอาหารแบบชา้ ซงึเหมอืนกับการตังคา่ 'อัตโนมัต'ิ 
ในหมอ้หงุแบบชา้ทัวไป เมอืรอบการปรุงอาหารเสร็จสนิ เครอืงจะสง่เสยีงและจะเปลยีนเป็น 'KEEP WARM (อุ่นตอ่)' โดยอัตโนมัต ิ
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 เวลาเรมิตน้ของการตังเวลาลว่งหนา้/ตัวจับเวลาไมแ่น่นอน แตจ่ะถงึกอ่นเวลาเล็กนอ้ยเนืองจาก Kumo 
ตอ้งประเมนิวา่มอีะไรอยูใ่นชามดา้นใน (ขา้ว/ขา้วโอ๊ต/นํา) และมปีรมิาตรเท่าใด 
เพอืใหส้ามารถคํานวณเวลาปรุงอาหารไดอ้ยา่งมีประสทิธภิาพ 
จัดการกับปัญหานีโดยการเปิดเครอืงกอ่นกําหนดเพอืใหส้ามารถ 'ประเมนิ' วัตถดุบิได ้
 

3.6 การยกเลกิโปรแกรม 
 
หากตอ้งการยกเลกิโปรแกรม คณุไดเ้ลอืกหรอืหากคณุตอ้งการหยดุโปรแกรมระหวา่งวงจรการปรุงอาหาร คุณเพยีงแค่กดปุ่ ม 
'เปิดปิด' หนงึครงั จากนันเครอืงจะปิดลง  
 
หากตอ้งการเปลยีนเครอืงเป็นโหมดสแตนดบ์ายเมอืเลอืกโปรแกรมปรุงอาหาร ใหก้ดปุ่ ม 'เปิดปิด' สองครังตดิตอ่กันอยา่งรวดเร็ว 
 

3.7 วธิกีารใชฟ้งักช์นัตงัคา่ลว่งหนา้ 
 
ฟังกช์นั 'PRESET (ตังค่าล่วงหนา้)' เป็นคณุสมบัตจัิบเวลา/หน่วงเวลาเรมิตน้ทมีปีระโยชน ์
ทําใหค้ณุสามารถตังค่าเครอืงใหเ้ตรยีมขา้วหรอือาหารตามเวลาทกํีาหนดได ้ฟังกช์นั 'PRESET (ตังคา่ลว่งหนา้)' 
พรอ้มใชง้านสําหรับการตังค่าทังหมด 
 
เพอืตงัคา่ตวัจบัเวลา: 

1. กดปุ่ มสําหรับโปรแกรมการปรุงอาหารทคีณุตอ้งการ (สําหรับโปรแกรมการปรุงอาหารทไีมใ่ชข่า้ว 
คณุสามารถตังโปรแกรมระยะเวลาในการปรุงอาหารไดท้ีจุดนี)  

2. จากนันกดปุ่ ม 'PRESET (ตังคา่ลว่งหนา้)' ซงึจะสวา่งขนึ  
3. โดยการกดปุ่ มสมัผัส ‘+’ และ ‘-’ คณุจะสามารถเลอืกชัวโมงล่วงหนา้โดยเพมิทลีะ 5 นาท)ี 

ซงึเป็นเวลาทขีา้ว/อาหารควรปรุงเสร็จ  
4. หลังจากตังเวลาทคีณุตอ้งการใหอ้าหารปรุงเสร็จ จะมกีารหน่วงเวลา 5 วนิาท ี

และหมอ้หงุขา้วจะแสดงชัวโมงลว่งหนา้ทคีณุเลอืก 
เรมินับถอยหลังและรอบการปรุงอาหารจะเสร็จสมบรูณ์ตามเวลาทีคณุกําหนด   

 
หากตังค่าล่วงหนา้/ตัวจับเวลาไวตํ้ากวา่ค่าตําสดุทรีะบไุวใ้นตารางดา้นลา่ง วงจรการปรุงอาหารจะเรมิขนึทันท ี
ทังนเีนอืงจากตอ้งคํานงึถงึเวลาเรมิตน้ของการปรุงอาหารในแตล่ะรอบการปรุงอาหารพรอ้มกับเวลาประเมนิเพมิเตมิเพอืใหฟั้ซซลีอ
จกิรูว้่ากําลังปรุงอาหารอะไรอยู่ 

 
เวลาทแีนะนําสําหรบัฟังกช์นั 'PRESET (ตงัคา่ลว่งหนา้)' 

ฟงักช์นั ขา้ว โจก๊ นงึ หงุแบบชา้ 

 
การตงัคา่เวลาลว่งหนา้ 

 

 
70 นาทถีงึ 24 

ชัวโมง 

 
70 นาทถีงึ 24 

ชวัโมง 

 
1 ชวัโมงถงึ 
24 ชัวโมง 

 
130 นาทถีงึ 24 

ชวัโมง 
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 4. การหงุขา้วใหไ้ดร้สชาตดิ ี
 

4.1 วธิกีารหงุขา้วทสีมบรูณ์แบบ 
 
ตวงขา้วใหแ้มน่ยํา! ใชถ้ว้ยตวงทใีหม้า เนอืงจากขนาดถว้ยตวงอนือาจมขีนาดตา่งกัน 
ตรวจสอบใหแ้น่ใจว่าคณุปรับระดับขา้วใหอ้ยูด่า้นบนของถว้ย – นคีอืการวัดเต็ม 180 มล. 
 
ซาวขา้ว! ใสข่า้วลงในตะแกรงหรอืชามแลว้เทนําเย็นทสีะอาดลงไป คนขา้วดว้ยมอือยา่งหลวมๆ แลว้สะเด็ดนํา ทําเชน่น ี2-3 
ครงัจนกว่านําทคีุณลา้งจะใส 
 

ตวงนําใหแ้มน่ยํา!  
ปรมิาณนําในชามดา้นในกอ่นหุงจะสง่ผลตอ่เนือสมัผัสของขา้วทหีงุสกุอย่
างมาก ยงิใชนํ้ามาก ขา้วจะยงินุ่มเมอืหงุ เราแนะนําหลังจากซาวขา้วแลว้ 
ใหใ้สข่า้วลงในชามดา้นใน จากนันเตมินําลงไปตามเสน้ในชามดา้นใน – 
เตมิลงไปทดีา้นลา่งของเสน้ วธินีีจะทําใหค้ณุไดข้า้วทสีมบรูณ์แบบ 
หากคณุตอ้งการใหข้า้วนุ่มกว่านี ใหเ้ตมิทดีา้นบนสดุของเสน้ 
หากคณุตอ้งการใหแ้ข็งขนึ ใหเ้ตมิตํากวา่เสน้ 2-3 มม. 
 
คนแลว้เกลยีขา้ว! เมอืเครอืงเปลยีนเป็น 'KEEP WARM (อุน่ตอ่)' 
หากเป็นไปได ้ใหค้นและเกลยีขา้วทันทดีว้ยไมพ้ายทใีหม้า  
สงินีจะชว่ยระบายความชนืทมีากเกนิไปและทําใหไ้ดข้า้วทนีุ่มสวยสมบรูณ์
แบบ 
 

 

 

4.2  เคล็ดลบัของเราในการหงุขา้วและใหไ้ดผ้ลลพัธท์สีมบรูณแ์บบ 
 
พยายามเลอืกขา้วถงุทมีเีมล็ดหักใหน้อ้ยทสีดุเทา่ทจีะเป็นไปได ้เนืองจากเมล็ดขา้วหักจะทําใหข้า้วแฉะและเหนียวมาก  
  

สงิสําคัญคอืตอ้งจําไวว้่าขา้วทุกชดุมคีวามแตกตา่งกัน - แมแ้ตข่า้วทคีณุซอืเป็นประจําก็อาจมคีณุภาพทแีย่ลงได ้
ในบางครัง ขา้วแต่ละชดุจะดดูซบันําแตกตา่งกัน ขนึอยูกั่บว่าผา่นกรรมวธิมีาดเีพยีงใด 
ผลลัพธส์ดุทา้ยอาจขนึอยู่กับอายขุองขา้วทคีณุใชด้ว้ย ขา้วใหมต่อ้งใชนํ้านอ้ยกวา่ขา้วเกา่ 
แต่แน่นอนวา่ไมม่ทีางรูไ้ดว้า่ขา้วทคีณุซอืมาเป็นขา้วเกา่หรอืใหม ่ 

 

หากขา้วทคีณุหงุเหนียวเกนิไป การลองทําเป็นชดุโดยไมต่อ้งซาวขา้วก็คุม้ค่า 
เพราะขา้วบางพันธุไ์มจํ่าเป็นตอ้งซาวขา้วเพราะผา่นกรรมวธิทีแีตกต่างกัน 
ซงึแตกตา่งจากพาสตาตรงทขีา้วไมม่ลีักษณะตายตัวเพราะเป็นผลติภัณฑจ์ากธรรมชาต ิ
และขา้วชดุแรกทหีงุจากขา้วทซีอืใหมอ่าจทําใหห้งุพลาดได ้หมอ้หงุขา้วชว่ยลดปัญหานีไดใ้นระดับหนงึ 
แต่การปรับปรมิาณนําเป็นวธิทีีทําใหไ้ดข้า้วตามทคีณุชอบอย่างแน่นอน  
 
หากขา้วทคีณุหงุนมิเกนิไป ครังตอ่ไปใหล้ดนําทคีณุเตมิสําหรับหงุลง 3-4 มม. 
ขา้วทนุ่ีมขนึหมายความว่ามนํีามากเกนิไปในชามดา้นในระหว่างการหงุ หากขา้วทคีณุหงุแข็งเกนิไป ใหเ้ตมินําเพมิอกี 
3-4 มม. ในครังตอ่ไป ขา้วทแีข็งขนึหมายความวา่มนํีาในชามดา้นในนอ้ยเกนิไประหวา่งการหงุ  
 
หา้มใชห้มอ้หงุแบบเร็วทุกชนดิ ขา้วนงึสกุบางสว่น 
ดทูบีรรจุภัณฑข์า้วอย่างละเอยีดเพอืใหแ้น่ใจว่าขา้วทคีณุซอืมคีวามเหมาะสม 
ขา้วชนดินีไม่เหมาะทจีะใชใ้นหมอ้หงุขา้วแบบฟัซซลีอจกิแบบปิดผนกึ  
 

 
 
 
 
 
 
 

ตัวอยา่งเชน่: 
เมอืหงุขา้วขาว 3 ถว้ยตวง 

เตมินําถงึระดับ 3 
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 5. วธิใีชง้านฟงักช์นันงึ 
 
คณุสามารถใชเ้ครอืงนเีป็นเครอืงนงึแบบแยกเดยีว (ใชนํ้า 1.5-2 ถว้ย) หรอืหงุขา้วไปพรอ้มกับการนงึอาหารก็ได ้
หากนงึขณะหงุขา้ว คุณจะใชฟั้งกช์นัขา้วสําหรับประเภทขา้วทคีณุกําลังหงุ และเพมิตะกรา้นงึลงในชามดา้นในเหนือขา้ว 
ตอ่ไปนีเป็นคําแนะนําสําหรับการปรุงอาหารประเภทต่างๆ โดยประมาณในฟังกช์ัน 'STEAM (นงึ)': 
 

สว่นผสม ปรมิาณ เวลาปรงุอาหาร เคล็ดลบัสําหรบัการนงึ 
แครอท 150 กรัม 20 นาท ี หนัเป็นชนิขนาดพอดคีํา 
บรอกโคล ี 150 กรัม 15 นาท ี หนัเป็นชนิขนาดพอดคีํา 
ผักโขม 80  กรัม 15 นาท ี หนัเป็นชนิขนาดพอดคีํา 
ฟักทอง 200 กรัม 20 นาท ี หนัเป็นชนิขนาดพอดคีํา 
มันฝรัง 250 กรัม 40 นาท ี หนัเป็นชนิขนาดพอดคีํา 
มันเทศ 200 กรัม 35 นาท ี หนัเป็นชนิขนาดพอดคีํา 
ขา้วโพด 150 กรัม 30 นาท ี หนัเป็นชนิขนาดพอดคีํา 
ไก ่ 250 กรัม 30 นาท ี ตัดดา้นขา้งสว่นทสีมัผัสกับตะกรา้นงึ 
ปลา 
(ปลาเนอืขาวและปลาแซลมอน) 

150 
กรัม/หนัเป็นชนิ 

25 นาท ี สไลซใ์หบ้างกวา่ 2 ซม. 
แลว้ห่อดว้ยกระดาษฟอยล ์

กุง้ 150 กรัม/7 ชนิ 20 นาท ี นงึโดยไมต่อ้งแกะเปลอืก 
หอยเชลล ์ 150 กรัม 20 นาท ี แกะออกจากเปลอืก 

(แนะนําใหร้องตะกรา้นงึดว้ยผักเพอืป้องกันการตดิ) 
เกยีวเนือแชเ่ย็น 150 กรัม 15 นาท ี เวน้ชอ่งว่างระหว่างอาหาร 
เกยีวเนือแชแ่ข็ง 150 กรัม 20 นาท ี เวน้ชอ่งว่างระหว่างอาหาร 
 

ขอ้สําคญั - หา้มนงึอาหารทหีนาเกนิ 3.5 ซม.  
หากคณุตอ้งการรวมการหงุขา้วกับการนงึ ขอแนะนํา ขา้ว 1 ถว้ยตวงคอืความจสูุงสุดทคีุณสามารถหงุได ้
หากหงุมากกวา่นีจะเป็นอันตราย เพราะเมอืหงุขา้ว ตะกรา้นงึจะดันฝาเปิดออก  
 
 
หากหงุขา้วและนงึพรอ้มๆ กัน คณุสามารถเปิดฝา (ใหทํ้าอย่างระมัดระวัง โดยระวังไอนําทอีอกจากตัวเครอืง) 
เพอืเพมิตะกรา้นงึในขันตอนการหงุ เพอืไมใ่หผั้กสกุเกนิไป 
 

 

6. สตูรอาหาร 
 
ตอ่ไปนีคอืสตูรอาหาร 2-3 รายการทคีณุสามารถเรมิตน้ทําไดด้ว้ยหมอ้หงุขา้วใหมข่องคณุ สําหรับสตูรอนืๆ อกีมากมาย เชน่ 
ขา้วปรุงรส (ขา้วเม็กซกัินและขา้วหงุมะพรา้ว) รซิอตโต สตวู ์ซปุ และอนืๆ โปรดดบูล็อกนักชมิของเราท ีwww.greedy -
panda.com 

 
 
ขา้วตม้ (โจก๊) 
 
สว่นผสม (สําหรบั 2-3 ท)ี 
ขา้ว ½ ถว้ยตวง 
สะโพกไก ่35 กรัม สบัและลวก  
เกลอืเล็กนอ้ย 
ขงิและตน้หอมหันฝอย - เพอืเพมิรสชาต ิ
 
ขนัตอน 

1. ซาวขา้วและใสข่า้วลงในชามดา้นใน เตมินํา (ถงึ ½ ขดีบนสําหรับโจ๊ก) จากนันวางไกไ่วด้า้นบน 
2. กดปุ่ ม 'PORRIDGE (โจ๊ก)' และรอบการปรุงอาหารจะเรมิหลังจากหน่วงเวลา 5 วนิาท ี
3. เมอืหมอ้หงุขา้วเปลยีนเป็น 'KEEP WARM (อุน่ตอ่)' ใหใ้สเ่กลอืหากตอ้งการ และโรยหนา้ดว้ยขงิและตน้หอม 
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โจ๊กขา้วโอต๊ 
 
สว่นผสม (2 เสริฟ์ – หา้มเกนิปรมิาณน)ี 
ขา้วโอ๊ต ½ ถว้ยตวงหรอืขา้วโอ๊ตแผน่ขนาดใหญค่ณุภาพสงู (เราแนะนําใหค้ณุใสต่ะแกรงและเขยา่แรงๆ 3-4 
ครงัเพอืใหต้ะกอนหลดุออก) 
นํา 1.5 ถว้ยตวง (ตวงในถว้ยตวงทใีหม้า) 
นม (หรอืครมี) ½ ถว้ยตวงหรอืกะท ิ1/2 ถว้ยตวง แลว้แต่ชอบ 
นําผงึหรอืนําตาลทรายแดง 2-3 ชอ้น (หรอืมากกว่านันตามความชอบของคณุ)  
* คณุอาจตอ้งทดลองกับปรมิาณขา้วโอ๊ตและนํา ขนึอยู่กับวา่คณุชอบโจ๊กขา้วโอ๊ตแบบขน้หรอืแบบเหลว! 
คณุยังสามารถใสแ่อปเปิลสบัหรอืผงโกโกเ้พอืปรุงรสโจ๊กไดด้ว้ย 
 
ขนัตอน 

1. วางกระทะหงุขา้วดา้นในไวท้ตีัวเครอืงหลักของหมอ้หงุขา้ว ใสข่า้วโอ๊ตและนําลงในหมอ้หงุขา้วดา้นใน 
แลว้เสยีบปลักตัวเครอืง เลอืกการตังค่า 'PORRIDGE (โจ๊ก)' และปรับเวลาตามเวลาทคีณุตอ้งการ 
(เวลาปรุงอาหารนานขนึ = โจ๊กขน้ขนึ โดยถา้เวลาปรุงอาหารนอ้ยลง = โจ๊กเหลวลง) 
รอบการปรุงอาหารจะเรมิหลังจากหน่วงเวลา 5 วนิาท ี

2. เมอืหมอ้หงุขา้วเปิด 'KEEP WARM (อุน่ตอ่)' ใหเ้ปิดฝา คนใหเ้ขา้กันแลว้ใสส่ว่นผสมทเีหลอืลงไป 
การใชฟั้งกช์นัตังเวลาและแชข่า้วโอ๊ตขา้มคนืจะชว่ยใหเ้นือสมัผสันุ่มขนึ 

3. ใสผ่ลไมแ้หง้หรอืผลไมส้ดลงในโจ๊กแทนนําตาล จะทําใหอ้ร่อยและดตีอ่สขุภาพในหนา้หนาว!! 
 
หา้มใชน้มในการปรงุขา้วโอ๊ต สงินจีะสง่ผลใหข้า้วทไีด ้'เดอืดเกนิ' 
เนืองจากนมทําปฏกิริยิาต่างออกไปเมอืไดร้ับความรอ้น ใชน้าํในการปรงุขา้วโอต๊เทา่นนั 
 

 
ซูชโิรล 
 
สว่นผสม (สําหรบั 4-5 ท)ี 
ขา้ว 3 ถว้ยตวง  
สําหรับปรุงรสซชู ิ(ผสมนําสม้สายช)ู – นําสม้สายชขูา้ว 4 ชอ้นโต๊ะ นําตาล 1 ชอ้นโต๊ะ เกลอื 1.5 ชอ้นชา 
ท็อปปิงอะไรก็ไดท้คีุณตอ้งการ (ซาชมิ ิกุง้ ผักดอง นัตโตะ ไข่ปลาแซลมอน ปลาไหล) 
สาหร่าย วาซาบ ิโชย ุและขงิแดงดองสําหรับโรยหนา้ 
 
ขนัตอน 

1. ซาวขา้วและใสข่า้วลงในชามดา้นใน เตมินํา (ตามระดับนําทชีามดา้นในและใชต้ัวเลอืกเมนู 'SHORT GRAIN 
(เมล็ดสนั)') 

2. เมอืหมอ้หงุขา้วเปลยีนเป็น 'KEEP WARM (อุน่ตอ่)' ใหใ้สข่า้วในภาชนะไม ้(เช็ดดว้ยผา้เปียกสะอาด) 
แลว้เทนําสม้สายชทูผีสมไวล้งบนขา้ว ผสมใหเ้ขา้กันในขณะททํีาใหข้า้วเย็นลงดว้ยการใชพ้ัดลมเป่า  

3. การมว้นซูชดิว้ยมอืนันง่ายและรวดเร็ว เพยีงแคห่่อสว่นผสมทคีุณชนืชอบดว้ยโนร ิ(สาหร่ายทะเล) 
 
 
พดุดงิขา้ว 
 
สว่นผสม (ถว้ยตวงสําหรบัตวงขา้ว) 
ขา้วอารโ์บรโิอ 1 ถว้ยตวง ขา้วเมล็ดสนัอนืๆ หรอืขา้วเหนียว  
นมขน้จดื ¼ ถว้ยตวง กะท ิ¼ ถว้ยตวง นมขน้หวาน ½ ถว้ยตวง** 
อบเชย 1 แทง่หรอือบเชยบดเล็กนอ้ย ผวิมะนาว 1 ลูก เปลอืกมะนาวชนิใหญ่หนงึชนิ 
ลกูจันทนเ์ทศ ¼ ชอ้นชา (หรอืนอ้ยกว่านันตามชอบ) 
อบเชยป่น (สําหรับโรยหนา้) 
 
ขนัตอน 

1. ตวงขา้วเมล็ดสนัของคุณดว้ยถว้ยตวงทคีณุไดม้ากับหมอ้หงุขา้วของคณุ  
2. ตวงขา้ว แลว้ซาวขา้วในนําเย็น ใสข่า้วและนํา (ใหอ้ยูใ่นระดับแถวทถีกูตอ้งบนชามดา้นใน) ลงในหมอ้หุงขา้ว 

เลอืกการตังคา่ขา้ว 'SHORT GRAIN (เมล็ดสนั)' 
3. ในขณะเดยีวกันก็ตนีมขน้จดื กะท ินมขน้หวาน อบเชยแทง่ (หรอือบเชยป่น) ผวิมะนาว (ผวิฝานบางๆ ไมต่อ้งขดู) 

และลูกจันทนเ์ทศเขา้ดว้ยกัน 
4. เมอืขา้วสกุและเปลยีนหมอ้หงุขา้วเปลยีนเป็นโหมดอุน่แลว้ ใหใ้สน่มทตีแีลว้ลงในขา้ว ปิดฝา ทงิไวป้ระมาณ 30 

นาทตี่อมาและดูวา่มคีวามสมําเสมอทคีณุตอ้งการหรอืไม ่ 
5. โรยแท่งอบเชย (ถา้ใช)้ และผวิมะนาว 
6. ใสล่งในจานแตล่ะจานและโรยหนา้ดว้ยอบเชยป่นและครมีหากตอ้งการ 

 
** การปรับเป็นสตูรมังสวริัต ิ- สามารถทําไดโ้ดยไมต่อ้งใสน่มขน้จดืและนมขน้หวาน  
ใชก้ะทหินงึกระป๋องและนมทไีมใ่ชน่มสตัวใ์สห่ลังการเกลยีขา้วหลังจากขันตอนท ี5 หากจําเป็น 



 

14   Kumo Multifunction Rice Cooker by Yum Asia 
 

7. การปรุงอาหารดว้ยธญัพชือนืๆ/ถวัใน KUMO 
 
เป็นไปไดท้จีะปรุงธัญพชืและอนืๆ และถัวใน KUMO 
คณุจําเป็นตอ้งทดลองโดยปรับระดับนําและเลอืกวงจรการปรุงอาหารทถีกูตอ้ง 
นคีอืคําแนะนําเบอืงตน้ทอีาจชว่ยในการปรุงธัญพชืและถัวอนืๆ ใน KUMO 
 
 
ควนิวั 
หากไม่ไดล้า้งไวก้อ่น ใหล้า้งดว้ยนําเย็นโดยใชต้ะแกรง ใชค้วนัิวในอัตราสว่น 1:1 ต่อนํา (เพมินําเป็น 1:1.25 
หากคณุใชค้วนัิวสดํีา) และใชก้ารตังค่าสําหรับขา้วขาว เมอืปรุงเสร็จแลว้ เขยา่ใหฟ้ขูนึเล็กนอ้ยแลว้ทงิไวใ้หอุ้น่ประมาณ 5-10 
นาท ี 
 
คสูคูสและคูสคสูยกัษ ์
ใชป้รมิาณนําทรีะบุบนซองและใชก้ารตังค่าขา้วขาว 
  
ลูกเดอืย 
สําหรับแตล่ะสว่นทคีุณตอ้งการปรุงอาหาร ใหต้วงลูกเดอืย 1/4 ถว้ยลงในชามดา้นใน แลว้เตมินํา 1 ถว้ยสําหรับแตล่ะสว่น 
(ดังนัน ถา้คณุใชลู้กเดอืย 1 ถว้ย ใหเ้ตมินํา 4 ถว้ย โดยใชถ้ว้ยตวงเพอืตวงนํา) 
โรยเกลอืเล็กนอ้ยในนํา แลว้ปิดฝา  เสยีบปลักหมอ้หงุขา้วแลว้เลอืกรอบการปรุงอาหาร 'Porridge 
(โจ๊ก)' คณุสามารถปรุงอาหารไดท้ันทโีดยปรับเวลาตามทคีุณตอ้งการ (การปรุงทนีานขนึจะทําใหเ้นือขน้ขนึ 
การปรุงทสีนัลงจะทําใหเ้นอืเหลวลง) หรอืคณุสามารถใชตั้วจับเวลาลว่งหนา้สําหรับเวลาทคีุณตอ้งการกนิในตอนเชา้ 
เมอืสกุแลว้คณุสามารถเตมิรสชาตทิคีณุตอ้งการได ้

 
ถวัเลนทลิและถวั 

การตังค่าการหงุแบบชา้เหมาะสําหรับการปรุงถัวเลนทลิหรือถัว – ลา้งนํากอ่นและปฏบัิตติามระดับนําทรีะบุไวบ้นบรรจุภัณฑ ์
การตังค่า Porridge (โจ๊ก) ยังใชไ้ดกั้บการปรุงถัวเลนทลิและถวั หากคณุตอ้งการปรุงอาหารทีอุณหภมูตํิากวา่นี 
 
ขา้วบารเ์ลยม์ุก 
การตังค่าปรุงชา้เหมาะสําหรับการปรุงขา้วบารเ์ลยม์ุก - ลา้งนํากอ่นปรุงอาหารและปฏบิัตติามระดับนําทรีะบุไวบ้นบรรจุภัณฑ ์
การใชข้า้วบารเ์ลยม์กุในซปุจะทําใหส้กุภายในหนงึชัวโมง แต่จะไม่สกุเกนิไปหากทงิไวน้านกวา่นัน 

8. คําอธบิายเกยีวกบั YUMCARB 
 
ฟังกช์นัการหงุขา้ว YUMCARB เป็นเอกลักษณ์เฉพาะของ Kumo นคีอืขา้วทมีคีา่คารโ์บไฮเดรตตํากวา่ขา้วทปีรุงตามแบบดังเดมิ  
 

 
 
เมอืใสข่า้วลงในตะกรา้นงึ YUMCARB สแตนเลส ขา้วจะจมอยูใ่นนําเมอืเรมิรอบการปรุงอาหาร เมอืเปิดใชง้านครงัแรก 
หนา้จอจะแสดง 0:25 (หรอื 0:40 สําหรับขา้วกลอ้ง) และจะเป็นเชน่นีในชว่ง 25/40 นาทแีรกของรอบการปรุงอาหาร 
ในชว่งเวลานี Kumo จะค่อยๆ เพมิอณุหภมูภิายในเครอืงจนถงึอณุหภมูทิเีหมาะสมทสีดุสําหรับการตม้นําสว่นเกนิ 
กระบวนการนใีหเ้วลาแป้งใหถ้กูดดูออกจากขา้วและแตกตัว (แป้งละลายง่าย) นําทเีป็นแป้งจะระบายออกทางรูในตะกรา้ 
YUMCARB ซงึไมอ่นุญาตใหแ้ป้งทดีูดลงไปในนําถูกดดูซมึกลับเขา้ไปในขา้ว 
 

ขนัตอนการอุน่  
อณุหภมูขิองนําเพมิขนึ  

ขนัตอนการตม้ 
แป้งจะไหลออกมาในนํา  

ขนัตอนการนงึ  
แป้งจะแยกตัวและหงุขา้วขันสุดทา้ย

ดว้ยไอนํา 

อุน่ตอ่ 
ขา้วและแป้งจะแยกการระเหยขันสดุ

ทา้ยออกจากกัน 
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ขา้วหงุเสร็จในชว่ง 25 นาทสีดุทา้ยของรอบการปรุงอาหาร - Kumo จะเรมินับถอยหลัง 
ขนัตอนสดุทา้ยของวงจรการปรุงอาหารนีมคีวามสําคัญอยา่งยงิ เนอืงจากจะนงึขา้วในสภาวะทมีคีารโ์บไฮเดรตตํา 
จงึชว่ยลดระดับคาโบไฮเดรตในในขา้วไดม้ากถงึ 25%* 
 
* จากการทดสอบในหอ้งปฏบัิตกิารพบว่าขา้วขาวมคีารโ์บไฮเดรตนอ้ยลง 25% ไดร้ับการรับรองจาก Testing Institute of Product Quality Supervision 
ประเทศจนี 
 
 

8.1 วธิกีารใชฟ้งักช์นั YUMCARB 

 
1. วางตะกรา้ YUMCARB ลงในชามดา้นใน ใสข่า้ว (ซาวขา้วกอ่นหากตอ้งการ) 

จากนันเตมินําใหไ้ดร้ะดับตามเสน้ทสีมัพันธกั์น (ม ี1-3 ขดีสําหรับขา้วขาวและขา้วกลอ้ง) 
ไมต่อ้งกังวลกับปรมิาณนําทคีุณเตมิ ดูเหมอืนมากแตนํ่าจะเดอืดอยา่งรวดเร็ว หากพบว่าขา้วนมิเกนิไป 
ใหล้ดนําในครังต่อไป 

2. ปิดฝา เลอืก  คณุสามารถเลอืกขา้วขาวหรอืขา้วกลอ้งได ้หลังจากหน่วงเวลา 5 วนิาท ี
รอบการปรุงอาหารจะเรมิขนึและแสดงเวลา 0:25 (สําหรับขา้วขาว) หรอื 0:40 (สําหรับขา้วกลอ้ง) 

3. หลังจากเวลาทแีสดงผา่นไป หนา้จอจะนับถอยหลังจนถงึ 0:00 เครอืงจะสง่เสยีงและจะเปลยีนเป็น 'KEEP WARM 
(อุน่ตอ่)'โดยอัตโนมัต ิ

4. คนขา้วใหเ้ขา้กัน ขา้วทดีา้นล่างของตะกรา้ YUMCARB จะดเูหมอืนแฉะมาก ซงึเป็นเรอืงปกต ิ– คนขา้วใหเ้ขา้กัน 
คนขา้วจากดา้นลา่งขนึดา้นบนและปลอ่ยใหอุ้น่ต่ออกีอยา่งนอ้ย 10 นาท ี

5. จะมนํีาแป้งเหลอือยูใ่นชามดา้นในใตต้ะกรา้ YUMCARB เมอืนําตะกรา้ YUMCARB ออกเพอืเสริฟ์ขา้ว 
โปรดระวังเนืองจากสเตนเลสจะรอ้นมาก นําทเีป็นแป้งขา้วสามารถนําไปทงิได ้

 
เมอืใชฟั้งกช์นัการหงุขา้ว YUMCARB คณุอาจพบว่าตัวเก็บไอนําเต็ม เนอืงจากปรมิาณนําทรีะเหยจากภายใน หากตัวเก็บไอนําเต็ม 
คณุอาจพบวา่เมอืคณุเปิดฝา นําบางสว่นอาจหกออกจากฝา – โปรดระวังเนืองจากนํานีรอ้น 
 

 9. การทําความสะอาดและการบํารุงรกัษา 
 

นําเศษอาหารทเีหลอืออกและทําความสะอาดทันทหีลังการใชง้าน 
 
หา้มใชแ้ปรงโลหะ เครอืงขัด หรอืสารเคม/ีสารทําละลายรุนแรงใดๆ ในการทําความสะอาดสว่นทสีกปรกของเครอืง 
หากมสีงิใดตดิอยูใ่นชามดา้นใน ใหแ้ชด่ว้ยนํายาลา้งจานเล็กนอ้ยกอ่นลา้ง 
หา้มจุ่มเครอืงลงในนํา ใชฟ้องนําหรอืผา้นุ่มชบุนําหมาดๆ เช็ดเพอืทําความสะอาดเคสดา้นนอก 
หา้มซาวขา้วในชามดา้นใน เพราะอาจทําใหเ้ป็นรอยและสารเคลอืบชามดา้นในเสอืมสภาพได ้
 
ขอ้สําคญั - หา้มใสช่ามดา้นในลงในเครอืงลา้งจาน สารเคมแีละรอบการลา้งของเครอืงลา้งจานรุนแรงเกนิไป  
 
ความเสยีหายใดๆ ทเีกดิจากเครอืงลา้งจานจะไม่อยูใ่นการรับประกันของเรา 
 
การดูแลฝาปิดไอนํา 
 

 
ฝาปิดไอนําทดีา้นบนของฝาถอดออกได ้– ดงึขนึเพอืถอดออก   
 
ลา้งฝาปิดนเีป็นประจํา  
 

ฝาปิดไอนําแบบถอดไดย้ังสามารถถอดแยกชนิสว่นไดทั้งหมดเพอืใหแ้น่ใจวา่ทําความสะอาดไดเ้ต็มท ี– 
ตรวจสอบใหแ้น่ใจว่าไดป้ระกอบเขา้ดว้ยกันอยา่งถูกตอ้งกอ่นใชง้าน 
 

 

วาลว์ปลอ่ยไอนาํแบบ
ถอดได ้

รูไอนํา 
ฝาปิดไอนําแยก

ชนิสว่น 
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ขอ้สาํคญัการดแูลชามดา้นใน  
ใหใ้ชเ้ฉพาะอุปกรณ์เสรมิทเีป็นพลาสตกิเทา่นัน 
คณุยังสามารถใชอุ้ปกรณ์เสรมิทเีป็นไมห้รอืซลิโิคนก็ได ้
หา้มใชโ้ลหะคนเพราะจะทําใหเ้คลอืบเซรามกิทชีามดา้นในเสยีหายได ้
 
การทําความสะอาดชามดา้นในเป็นเรอืงง่าย แตห่ากมสีงิใดตดิคา้งอยูท่ชีามดา้นใน 
ใหแ้ชด่ว้ยนํายาลา้งจานเล็กนอ้ยกอ่นลา้ง  
 
หา้มเทนําสม้สายชลูงในชามดา้นในเพราะจะทําใหเ้คลอืบเซรามกิเสยีหายได ้
 
ดา้นนอก (ดา้นลา่ง) ของชามดา้นในจะเปลยีนสแีละถลอกเนืองจากความรอ้นทสีง่ไปยังชามจากตัวทําความรอ้น 
ซงึถอืเป็นเรอืงปกต ิชามดา้นในเคลอืบเซรามกิอาจเปลยีนสเีมอืเวลาผา่นไป นีเป็นเรอืงปกตแิละไมม่อีะไรตอ้งกังวล 
 
การดูแลตวัเก็บไอนํา 

 
สามารถถอดตัวเก็บไอนําทขีา้งของเครอืงได ้มรี่องทชีอ่งเสยีบตัวเก็บไอนํา 
ตรวจสอบใหแ้น่ใจว่าตัวเก็บไอนําอยูใ่นตําแหน่งทถีกูตอ้ง 
 
ถอดและลา้งตัวเก็บไอนํา ลา้ง เช็ดใหแ้หง้ และตดิตังกลับเขา้ท ี
 
 
 
 
 
 

10. อะไหล ่
 
หากคณุตอ้งการอะไหล ่โปรดตดิตอ่เราผา่นทางเว็บไซตข์องเรา www.yum-asia.com หรอือเีมล ์hello@yum-asia.com.  
 
มอีะไหลส่ําหรับ Kumo YUM-EY10 (มถีว้ยตวงจําหน่ายบนเว็บไซตข์องเรา): 
 

ชอืชนิสว่น หมายเลขชนิส่วน 
ชามดา้นในเคลอืบเซรามกิ IB-EY10 
ตะกรา้ YUMCARB SB-EY10 

11. คูม่อืการแกไ้ขปญัหา 
 

ปญัหา สงิทอีาจเป็นสาเหตุ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

การหงุขา้ว 
 
 
 
 
 

 
 
 
ขา้วทหีงุไดแ้ข็งหรอือ่อนเกนิไป 

 ตรวจสอบใหแ้น่ใจว่าเครอืงอยู่บนพนืผวิทเีรยีบ 
หากวางบนพนืผวิทไีมเ่รยีบ 
ระดับนําจะไมส่มําเสมอและจะสง่ผลต่อการหงุขา้ว 

 พนืผวิของขา้วจะแตกตา่งกันไปขนึอยู่กับวธิกีารประมวลผล 
(ดูหัวขอ้ 4.3 เพอืดขูอ้มลูเพมิเตมิ) 

 การใชฟั้งกช์นั 'PRESET (ตังค่าลว่งหนา้)'  
อาจสง่ผลใหเ้นือขา้วนุ่มขนึหากแชข่า้วไวใ้นนําเป็นเวลานา
น 

 ตรวจสอบใหแ้น่ใจว่าชามดา้นในไมเ่สยีรูปทรง 
 คณุเกลยีขา้วหลังจากหงุแลว้หรอืยัง หากยัง 

ใหทํ้าเพอืใหนํ้าสว่นเกนิระเหยออกไป 
ขา้วเกรยีม/ไหม ้  ตรวจดใูหแ้น่ใจวา่ไมม่อีะไรตดิอยู่ทตีัวทําความรอ้นหรอืดา้น

ลา่งของชามดา้นใน 
 ขา้วอาจไมไ่ดร้ับการซาวอยา่งดเีพยีงพอ 

ทําใหแ้ป้งเหลอือยู่บนขา้วมากเกนิไป 
 ตรวจสอบใหแ้น่ใจว่าชามดา้นในไมเ่สยีรูปทรง 

เกดิการเดอืดขณะปรุงอาหาร  ตรวจสอบการตังคา่ทคีณุเลอืกและระดับนําทคีณุเตมิ 
 ตรวจสอบใหแ้น่ใจว่าฝาชอ่งระบายไอนําอยูบ่นเครอืง 

ไดย้นิเสยีงรบกวนขณะปรุงอาหารห  เสยีงคลกิเป็นเพยีงการปรับไมโครโปรเซสเซอร ์(MICOM) 

ตวัเก็บไอนาํ 
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ปญัหา สงิทอีาจเป็นสาเหตุ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

รอือุน่อาหาร ทปีรับอณุหภูมกิารปรุงอาหารของเครอืงเท่านัน 
ไมต่อ้งกังวล 

 อาจมเีสยีง 'ประกายไฟ' 
เกดิขนึหากชามดา้นในมคีวามชนืใดๆ 
ทดีา้นลา่งขณะทตีัวทําความรอ้นอุน่ขนึ 
ตรวจสอบใหแ้น่ใจว่าชามดา้นในแหง้สนทิ 

มไีอนําออกมาจากระหว่างฝาดา้นน
อกและตัวเครอืง 

 ตรวจสอบวา่ฝาดา้นนอกตดิตังไดถ้กูตอ้งและไมบ่ดิเบยีว 
 ปะเก็นฝาดา้นนอกสกปรกหรอืไม ่หากเป็นเชน่นัน 

ใหทํ้าความสะอาดปะเก็นฝาดา้นนอก 

 
 
 
 
 
 
 

การนงึ 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
อาหารไมถ่กูนงึ 

 มนํีาเพยีงพอสําหรับการนงึหรอืไม ่
ตรวจสอบใหแ้น่ใจว่ามนํีาอยา่งนอ้ยสองถว้ยบนชามดา้นใน 

 มอีาหารมากเกนิไปในตะกรา้นงึหรอืไม ่– 
ลดปรมิาณอาหารหรอืเพมิเวลาในการปรุงอาหาร 

 อาหารอาจมชีนิใหญเ่กนิไป 
ลดขนาดชนิอาหารหรอืเพมิเวลาในการปรุง 

 
อาหารทนีงึแข็งเกนิไป 

 ผัก – เวลานงึสนัเกนิไป 
ตรวจสอบใหแ้น่ใจว่ามนํีาเพยีงพอและนงึต่อไป 

 ปลาและเนือ – เวลานงึนานเกนิไป 
ลดเวลาในการปรุงอาหาร 

 
อาหารทนีงึเย็น 

 เวลาผา่นไปนานเกนิไปหลังรอบการปรุงอาหารสนิสดุลงหรื
อไม ่พยายามอย่าเปิดโหมด 'KEEP WARM (อุน่ตอ่)' ทงิไว ้
ใหนํ้าออกจากเครอืงแลว้รับประทานทันท ี

 
 
 
 

อุน่ตอ่ 

 
 
ขา้วมกีลนิ มสีเีหลอืง 
หรอืมคีวามชนืมากเกนิไป 

 หา้มเก็บขา้วปรมิาณนอ้ยไวใ้นโหมด 'KEEP WARM 
(อุน่ตอ่)' 

 มกีารใชง้านโหมด 'KEEP WARM (อุน่ต่อ)' นานกว่า 15 
ชวัโมงหรอืไม่ 

 ชนดิของขา้วและนําอาจทําใหข้า้วมสีเีหลอืง 
 ไมพ้ายถูกทงิไวใ้นโถดา้นในขณะเปิดใช ้'KEEP WARM 

(อุน่ตอ่)' 
 คณุไดเ้กลยีขา้วทันทหีลังจากทหีุงสกุแลว้หรอืไม่ ถา้ไม ่

ใหเ้กลยีขา้วออก  
 อาจเป็นกลนิทหีลงเหลอืจากการปรุงอาหารรอบทแีลว้ 

(โดยเฉพาะอย่างยงิหากเป็นการปรุงอาหารแบบชา้) 
 

 
 

ตวัจบัเวลาการปรุ
งอาหาร 

เครอืงเรมิการปรุงอาหารทันท ี  เวลาเรมิตน้ขันตําคอื 70 นาท ี
หากนอ้ยกวา่นีจะเป็นการเรมิวงจรการปรุงอาหารทันท ี

 
อาหารไมพ่รอ้มตามเวลาทกํีาหนด  การปรุงอาหารอาจไมเ่สร็จตามเวลาทตีังไวห้ากอณุหภมูใิน

หอ้งหรอืระดับนําตําเกนิไป 
 ไฟฟ้าถูกตัดหรอืไม ่การตัดไฟจะทําใหเ้ครอืงรเีซ็ต 
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 12.  ขอ้มลูจําเพาะและเวลาปรุงอาหาร 
 
 

ชอืรุน่และหมายเลข Kumo, YUM-EY10 
ความจุ หมอ้หงุขา้วขนาด 1 ลติร (1 ถงึ 5.5 ถว้ยตวง)  
พกิดัไฟฟ้า ไฟฟ้ากระแสสลับ 220-240V, 50-60Hz 
ปรมิาณการใชไ้ฟฟ้า 500W 
การใชพ้ลงังานโดยเฉลยีในโหมด 'KEEP 
WARM (อุน่ตอ่)' 

21W 

ระบบการปรงุอาหาร การใหค้วามรอ้นโดยตรง 
ประเทศผูผ้ลติ จนี 
ความยาวของสายไฟ 0.9 ม. 
ขนาดภายนอก (โดยประมาณ) 27 ซม. (ยาว) x 27 ซม. (กวา้ง) x 26 ซม. (สงู) 
นําหนกั (โดยประมาณ) 2.36 กก. 

 
 

 
 
 
 
 
ความจใุนการปรงุอาหาร  
(ถว้ยตวงหรอืลติร) 

คณุสมบตั ิ ความจุ โดยประมาณ เวลาปรงุอาหาร 
ขา้วขาวเมล็ดยาว 
ขา้วขาวเมล็ดสนั 
ขา้วกลอ้ง 

YUMCARB 
ขา้วขาว 
YUMCARB 
ขา้วกลอ้ง 

1-5.5 ถว้ยตวง/1 ลติร  
1-5.5 ถว้ยตวง/1 ลติร 
1-4 ถว้ยตวง/0.72 ลติร  
1-3 ถว้ยตวง/0.54 ลติร 
1-3 ถว้ยตวง/0.54 ลติร 

35-40 นาท ี
37-40 นาท ี
60-66 นาท ี 
35-40 นาท ี
60-66 นาท ี

โจก๊ (ขา้ว) 
โจก๊ (ขา้วโอต๊) 

¾ ถว้ยตวง/0.13 ลติร 
½ ถว้ยตวง/0.09 ลติร 

1 ชม. ปรับไดส้งูสดุ 3 ชม. 

นงึ เตมินํา 1 หรอื 2 
ถว้ยตวงใหถ้งึสัญลักษณ์ขา้ว 

5 นาท ีสามารถปรับไดถ้งึ 1.5 
ชวัโมงสงูสดุ 
โดยมชีว่งเวลาหา่งกันชว่งละ 5 
นาท ี

หงุแบบชา้ 2 ลติร 2 ชม. ปรับไดส้งูสดุ 6 ชม. 
 

13. การรบัรองและการรบัประกนั 
 
ใบรับประกันแบบครอบคลมุของเราไดร้วมมาพรอ้มอยูใ่นเครืองนี (โปรดดใูบรับประกันทแีนบมาดว้ย) 
สําหรับรายละเอยีดเพมิเตมิเกยีวกับการรับประกันของเรา โปรดไปท ีwww.yum-asia.com/sea/warranty 
 
หมอ้หงุขา้วและหมอ้อเนกประสงคข์อง Yum Asia นอีอกแบบมาสําหรับใชใ้นบา้นเท่านัน 
การใชง้านในเชงิพาณชิยจ์ะทําใหก้ารรับประกันนีเป็นโมฆะ 
 
หากคณุพบปัญหากับอุปกรณข์องคณุ กอ่นอนื โปรดดคูู่มอื 'การแกไ้ขปัญหา' ในหนา้ 16 
ของคูม่อืเพอืดวู่าปัญหาของคุณแสดงอยูใ่นหัวขอ้นันหรอืไม ่ 
หากคณุยังคงประสบปัญหา โปรดสง่อเีมลไปท ีhello@yum-asia.com พรอ้มรายละเอยีดการสงัซอื คําอธบิาย 
และรูปถา่ยของปัญหา 
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ขอ้สําคญั! - สายไฟหลักนีมสีดีังนี: 
 
สเีขยีวและสเีหลอืง = สายดนิ สนํีาตาลหรอืสแีดง = ไมไ่ฟ สนํีาเงนิหรอืสดีํา = 
นวิทรอล 
ตอ่สายดนิ (สเีขยีวและสเีหลอืง) เขา้กับขัวต่อในปลักทมีตัีวอักษร E 
หรอืสญัลักษณ์สายดนิกํากับไว ้หรอืสเีขยีวและสเีหลอืง 
ตอ่สายนวิทรอลเขา้กับขัวต่อทมีตีัวอักษร N หรอืสดีํากํากับไว ้
ตอ่สายทมีไีฟเขา้กับขัวทมีตีัวอักษร L หรอืสแีดงกํากับไว ้
อปุกรณ์นีตอ้งไดร้ับการป้องกันดว้ยฟิวส ์13A หากใชป้ลัก 13A (BS1363) 
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