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Modéle YUM-KDBO1B/W

Kotori

Merci d'avoir choisi ce cuiseur a riz mini Donburi Yum Asia modéle que nous avons baptise ‘Kotori’.

Chez Yum Asia, notre expérience de travail avec les plus grandes marques de cuiseurs d riz et la technologie
nous a permis d'acquérir les connaissances nécessaires pour produire ce cuiseur parfait. Cela signifie que ce
produit a été concu selon les plus hauts standards de qualité, de fonctionnalité et de design et surtout avec la
passion que nous avons pour la cuisine du riz!

Nous vous garantissons que vous serez satisfait de votre nouvel appareil et ceci est soutenu par notre service de
garantie complet. Pour plus de détails, rendez-vous sur www.yum-asia.com/uk/warranty (UK), www.yum-
asia.com/uk/warranty (EU) ou consultez la carte de garantie ci-jointe. Conservez ce mode d'emploi avec votre
carte de garantie, votre recu et, si possible, la boite et 'emballage en carton. La derniere version de ces
instructions peut étre consultée ou téléchargée & l'adresse www.yum-asia.com

Si vous avez des questions sur ce produit, des conseils culinaires ou quoi que ce soit d'autre, n'hésitez pas & nous
contacter & hello@yum-asia.com et nous serons heureux de vous aider.

ATTENTION! Avant d'utiliser 'appareil, lisez attentivement ces instructions. Il contient des informations
importantes sur votre sécurité ainsi que des recommandations sur l'utilisation et I'entretien appropriés de

lappareil.

Merci encore une fois et bonne cuisine!

L'équipe Yum Asia
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1.

GARANTIES IMPORTANTES Veuillez suivre les instructions suivantes

CES AVERTISSEMENTS ET MISES EN GARDE ONT POUR BUT‘D'I'EVITER DES DOMMAGES
MATERIELS OU DES BLESSURES CORPORELLES A VOUSET A D'AUTRES PERSONNES.

Ne modifiez pas ce cuiseur driz, seulun
technicien peut démonter ou réparer cet
appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus, ainsi
que par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou manquant
d'expérience et de connaissances,
a condition qu'ils aient regu une
surveillance ou des instructions
concernant l'utilisation de
'appareil de maniére stre et qu'ils
comprennent les dangers
encourus.

Le nettoyage et l'entretien par
l'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans
surveillance.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil.

Ne pas toucher I'évent de vapeur.
Vous risqueriez de vous ébouillanter, de
vous brller ou de vous braler. Préter une
attention particuliére aux enfants

N'ouvrez pas le couvercle et ne
déplacez pas le cuiseur ariz
pendant le cycle de cuisson.
Vous risqueriez de vous brdler - la
vapeur est tres chaude.

Ne pas brancher ou débrancher le cordon
d'alimentation avec les mains mouillées.
Vous risqueriez de vous électrocuter ou de
vous blesser.

Ne pas immerger le cuiseur ariz dans I'eau
ou l'éclabousser d'eau.

Vous risqueriez de provoquer un court-
circuit ou des chocs électriques.

Ce cuiseur ariz est destiné a la
cuisson duriz et d'autres plats
détaillés dans ce manuel. Ne
l'utilisez pas a d'autres fins que
celles prévues. Suivez toujours le
mode d'emploi et ne cuisinez
jamais ce qui suit :

Aliments emballés dans du
plastique

Les plats qui utilisent des essuie-
tout ou d'autres couvercles pour
couvrir les aliments.

Vous risqueriez d'obstruer I'évent
de vapeur.

Ne pas mettre d'objets métalliques dans les
évents d'aération. Vous risqueriez de
provoquer des chocs électriques ou un
dysfonctionnement entrainant des
blessures.

Une fiche d'alimentation mal
insérée peut provoquer un
incendie, des chocs électriques, un
court- circuit, de la fumée ou un
incendie. N'utilisez qu'une prise
électrique d'une intensité minimale
de 15 amperes. Si vous voulez
changer le cordon d'alimentation,
n'utilisez qu'un cordon d'un calibre
similaire (250v, 13A).
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Insérez la fiche d'alimentation
complétement et solidement dans la prise
électrique.

Cet appareil est destiné & un usage
domestique uniquement. Toute utilisation &
des fins commerciales annulera la
garantie.

Siles lames de la fiche sont sales,
essuyez-les.

Ne pas utiliser sile cordon d'alimentation
ou la fiche est endommagé ou sila fiche
d'alimentation n'est pas insérée
correctement dans la prise électrique.
Vous risqueriez de provoquer des chocs
électriques, un court-circuit ou un incendie.
Ne pas endommager le cordon
d'alimentation.
Ne pliez pas, ne tordez
LA pas, ne torsadez pas, ne
/~ Electrical Outlet .
= . rawer Mettez pas en faisceau
etne tentez pas de
L o= apience  modifier le cordon
Pug  Flug d'alimentation. Ne
placez pas le cordon sur ou pres de
surfaces ou d'appareils a haute
température, sous des objets lourds ou
entre des objets.
Un cordon d'alimentation endommagé
peut causer des chocs électriques ou un
incendie

Débrancher le cordon
d'alimentation de la prise
électrique lorsqu'il n'est pas utilisé.

Allow enough space next to walls,
other furniture and under shelves
for the steam to escape.

Ne pas toucher les surfaces
chaudes pendant ou
immédiatement apres |'utilisation.
Faites attention & la vapeur
lorsque vous ouvrez le couvercle
et veillez & ne pas toucher le bol
intérieur en remuant le riz.
Toucher les surfaces chaudes
avec des piéces métalliques
comme le couvercle intérieur, le
bol intérieur et la plaque
chauffante peut causer

des brdlures.

N'utilisez pas d'autres pieces que celles
fournies avec ce cuiseur ariz.

N'utilisez pas ce cuiseur ariz dans un
endroit ou il peut entrer en contact avec de
I'eau ou d'autres sources de chaleur.

Ne placez pas ou n'utilisez pas ce
cuiseur ariz sur une surface
inégale ou sur une surface qui est
vulnérable & la chaleur.

Vous risqueriez de provoquer un
incendie.

N'utilisez pas ce cuiseur A riz sur
une table coulissante ou une
étageére dont la capacité de
charge estinsuffisante. Vous
risqueriez d'endommager la
tablette de la tablette et de faire
tomber le cuiseur & riz, ce qui
pourrait causer des blessures ou
des bralures.

Toute étagere ou tablette
coulissante doit avoir une
capacité de charge d'au moins 18

kg.
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IMPORTANT!

Laisser refroidir le cuiseur ariz avant de le nettoyer. Les pieces chaudes comme le couvercle intérieur, le bol
intérieur et la plaque chauffante peuvent causer des bralures.

Débranchez toujours le cuiseur de riz en tenant la fiche du cordon d'alimentation et non en tirant sur le cordon
d'alimentation.

Insérez fermement I'extrémité du cordon d'alimentation dans le cuiseur ariz, sinon vous risqueriez de provoquer
des chocs électriques, un incendie et le cuiseur a riz pourrait ne pas fonctionner.

Ne couvrez pas le corps principal du cuiseur ariz, en particulier I'évent de vapeur pendant la cuisson.
Ne pas endommager le bol intérieur ou le couvercle intérieur. Une cuve intérieure ou un couvercle déformé
entrainera des résultats de cuisson inégaux.

Assurez-vous que rien n'est collé a I'élément chauffant ou al'extérieur de la cuve. Cela entrainera des résultats
de cuisson inégaux.

Ne pas éclabousser d'eau sur le cuiseur ariz. Cela pourrait entrainer une panne de l'appareil, un incendie ou un
choc électrique.
N'utilisez pas le cuiseur ariz a la lumiére directe du soleil. Cela pourrait causer une décoloration.

Ne pas utiliser la ou la vapeur de ce cuiseur ariz peut entrer en contact avec d'autres appareils. La vapeur peut
causer une décoloration, un dysfonctionnement, un incendie a d'autres appareils.

Ne pas utiliser sur une surface ou les évents d'aération pourraient se boucher
(comme sur du papier, de la moquette, du plastique).

Ne pas cuire lorsque le récipient intérieur est vide. Cela pourrait causer la panne de l'appareil.

Cessezimmédiatement d'utiliser le produit si vous remarquez I'un ou l'autre des éléments suivants:
La fiche ou le cordon d'alimentation est devenu trés chaud.

Le cordon d'alimentation est endommageé ou I'électricité s'allume ou s'éteint lorsqu'on le touche.

Le corps du cuiseur ariz est déformé ou anormalement chaud.

De la fumée s'échappe du cuiseur ariz ou il y a une odeur de bralé.

Toute partie du cuiseur a riz est fissurée, I&che ou instable.
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2. PRESENTATION DE L’APPAREIL

Votre Cuiseur & riz Kotori mini & logique floue est un appareil de cuisson moderne et polyvalent, alliant la qualité
de fabrication supérieure & notre expertise acquise au fil des années dans le domaine des cuiseurs ariz.

Compact et peu encombrant dans votre cuisine, ce cuiseur combine des fonctionnalités haut de gamme pour la
cuisson de divers types de riz (riz blanc, riz & grains courts, riz brun), ainsi que la préparation de bouillie, de
cuisson & la vapeur et de cuisson lente. Nous avons intégré a ce cuiseur a riz des fonctionnalités supplémentaires
qui seront appréciées par tous les cuisiniers. Un panneau de commande & touches Smart Logic, simple & utiliser,

rend la cuisson beaucoup plus facile et permet de préparer du riz délicieux ou des repas complets.

2.1 DESIGN DE L’APPAREIL

Voici votre cuiseur a riz Kotoril Il est livré avec une spatule ariz, une louche a soupe, un plateau/un bol vapeur et
une mesurette graduée. Sont également inclus : une fourchette, une cuillére et une paire de baguettes en bois

e
Vi
,// Spatule &riz
4 |

Couvercle

|\\_t//
4
V4
Bol vapeur ’.lf/
a
Panier & vapeur II\ /

Bol intérieur

Bol extérieur

Basede
I'appareil

Panneau de
commande

Louche & soupe

180ml Tasse
a mesurer
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2.2 AFFICHAGE DUPANNEAUDE COMMANDE

1. START 5. Display 3. Menu

Appuyez pour lancer
la fonction de cuisson
sélectionnée

Pendant la cuisson, l'affichage
indique le temps de cuisson
restant.

Lorsque la fonction de maintien
au chaud est activée, le
temps s'affiche en
progression

Appuyez pour parcourir
les fonctions de cuisson

O short grain porridge O

O long grain (0]

O brownrice slow cook O

2.STOP 4. Warm

Appuyez pour arréter Maintenez enfoncé pour
toute fonction de cuisson activer la fonction

active maintien au chaud
Lorsque la fonction de maintien au
chaud est activée, le voyant reste
allumé

3. COMMENT UTILISER L’APPAREIL

3.1 AVANTD’UTILISER L’APPAREIL

1. Déballez soigneusement le l'appareil et retirez tout le matériel d’emballage et de promotion.

2. Retireztous les accessoires et le manuel d’'utilisation.

3. Essuyezl'appareil al'aide d’un chiffon humide.

4. Nettoyezle bol et le couvercle intérieur & 'eau chaude savonneuse avec une éponge douce. Séchez-les
soigneusement.

5. Faites cuire / de tasse de riz (pour 'eau, remplissez la mesurette graduée jusqu’a / ) puis jetez-le.

3.2 CONNAISSANCE DES COMMANDES

Cet appareil est équipé d’un écran tactile facile & utiliser, gréce & un panneau de commande & touches doté de
la technologie Smart Logic.

o Lorsqu’aucun programme de cuisson n’est sélectionné, vous pouvez éteindre Kotori en
appuyant sur le bouton d’alimentation situé en bas & droite du socle. Pour allumer Kotori,
appuyez A nouveau sur le bouton d’alimentation.

3.3 UTILISATION DES FONCTIONS DU CUISEUR A RIZ

REMARQUE - la capacité maximale de cet appareil (ne pas dépasser!)
1tasse (180ml) pour le rizBLANC et le rizBRUN

Kotori est congu pour cuire le rizen 7 phases distinctes afin de vous donner un riz parfait & chaque fois et de
conserver soigneusement les nutriments. Ces phases sont les suivantes : préchauffage, absorption de 'eau,

Cuiseur ariz Kotori Mini Donburi par Yum Asia




chauffage, ébullition, mijotage, nouvelle absorption, puis maintien au chaud (dans cet ordre). Ce processus de
cuisson par étapes et les ajustements de température sont contrdlés par le processeur & logique floue du Kotori.

OPTIONS POUR LA CUISSON DU RIZ:
1. Leréglage «Long grain » peut étre utilisé pour la cuisson du riz blanc & grains longs (par exemple, du riz
basmati, au jasmin ou riz gluant thai)
2. Leréglage « Grain court » peut étre utilisé pour tous les types de riz blanc & grains courts, comme le riz
perlé, a sushi ou gluant thai (voir tableau page suivante pour les niveaux d’eau du riz gluant).
3. Leréglage «Riz brun» permet de cuire du riz brun a grains longs ou courts.

Temps de cuisson approximatifs pour différents types de riz
Riz sélectionné Long grain | Grain court Brun
Temps de cuisson 35 mins 35 mins 462 mins

Remarque — ces durées sont approximatives et peuvent varier en fonction de la quantité de riz et son absorption
d’eau

Pendant les cycles de cuisson du riz, un compte arebours s’affiche pour 'ensemble du
cycle de cuisson du riz. Ce compte & rebours n’est qu’approximatif et ne devient précis que
durant les 10 dernieres minutes du cycle de cuisson.

A rintérieur du bol, des repéres indiquent les niveaux d’eau pour différents types de riz: riz blanc & grains longs,
riz blanc & grains courts, riz brun et bouillie (de riz). Remarque - Ne pas utiliser les repéres "porridge" (bouillie) pour
préparer une bouillie a 'avoine.

Cuisson duriz collant ou gluant
Le riz gluant (ou riz collant) est différent du riz rond classique. Pour cuisiner du riz gluant, utilisez le programme «
Short Grain » (riz & grains courts) et respectez les niveaux d’eau indiqués pour ce type de riz.

\‘I

“F" Vous pouvez également consulter le « Guide de démarrage rapide » au dos de la carte de
garantie pour voir un guide étape par étape sur la cuisson du riz et les « Conseils pour cuisiner
un riz savoureux » a la page 10 pour des informations et des conseils de cuisson plus détaillés.

f Si vous souhaitez cuire % tasse de riz, il N’y a pas de marque sur le bol intérieur pour cela.

Utilisez la mesurette graduée pour ajouter I'eau - 7 de la mesurette graduée pour le riz blanc et
/> de la mesurette graduée d’eau pour le riz brun.

3.3.1 CUISSON DURIZ DANS KOTORI

1. Mesurez la quantité de riz en utilisant la mesurette graduée fournie.

2. Nettoyezleriz (si nécessaire) comme indiqué dans la section « 4.1 COMMENT CUIRE UN RIZ PARFAIT ».
Placez le bol sur I'élément de chauffage, ajoutez le riz dans le bol et remplissez-le jusqu’au repére d’eau
correspondant d la quantité/au type de riz choisi.

3. Remettez le couvercle en place et sélectionnez le programme de cuisson adapté.
4. Appuyez sur « Start (Démarrer) » pour lancer le cycle de cuisson. Un compte a rebours s’affiche a l’écran

pour indiquer que Kotori est en cours de cuisson, mais il ne devient précis que dans les 10 derniéeres
minutes
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3.4 COMMENT UTILISER LA FONCTION DE MAINTIEN AU CHAUD

Une fois le cycle de cuisson terminé, vous entendrez une série de bips et Kotori passera automatiquement en
mode « Maintien au chaud ». Vous pouvez également activer la fonction « Maintien au chaud » lorsque Kotori est
en veille (cC’est-a-dire lorsqu’aucune fonction du menu n’a été sélectionnée), en appuyant sur le bouton « Maintien
au chaud ». Le bouton s’allumera alors et une horloge de compte a rebours apparaitra sur ’écran pour que vous
puissiez la consulter.

La fonction de maintien au chaud peut étre activée pendant 12 heures, mais le riz risque de devenir sec au bout
de 4-5 heures (le riz doit étre maintenu & une température stre pour étre consommé). Vous pouvez prolonger
cette durée en ajoutant de 'eau auriz de temps en temps et en le remuant.

Pour annuler le mode « Maintien au chaud », appuyez sur le bouton « Démarrer/Annuler ». Kotori passera alors en
mode veille. Si vous débranchez Kotori alors qu’il est en mode « Maintien au chaud », cette fonction se réactivera
lors du prochain branchement. Vous devrez 'annuler avant de pouvoir effectuer un autre réglage de cuisson.

3.5 COMMENT UTILISER LES AUTRES FONCTIONS DE CUISSON

3.51 BOUILLIE

Ceréglage du menu est destiné & la préparation de bouillie de riz asiatique ou de bouillie d’avoine. Par défaut, le
temps de cuisson pour le réglage « Porridge » (Bouillie) est de 1:15 heure. Une fois le cycle de cuisson terminé,
Kotori émet une série de bips et passe automatiquement en mode « Maintien au chaud ».

3.52 CUISSON LENTE

Pour la cuisson de rago(ts, de soupes et d’autres plats comme le curry, le dhal ou d’autres légumes secs/grains,
sélectionnez le réglage « Cuisson lente ». Par défaut, le temps de cuisson pour le réglage « Cuisson lente » est de
1,5 heure.

Lorsque le cycle « Cuisson lente » démarre, Kotori chauffe le contenu du bol intérieur & une température élevée
(97 °C), puis il passe a une température plus basse (87 °C) pour la cuisson lente. Cette méthode fonctionne de la
méme maniére que le réglage « Auto » d’'une mijoteuse classique.

Une fois le cycle de cuisson terminé, Kotori €met une série de bips et passe automatiquement en mode « Maintien
au chaud ».

®-"® Kotoriest un cuiseur ariz haute efficacité. La cuisson lente permet de cuire les aliments
plus rapidement car il n’y a pas de perte de chaleur. Gréce & la taille du bol et & sa capacité
maximale, 1,5 heure suffit & cuire la plupart des aliments.

3.53 VAPEUR

Utilisez le panier vapeur inclus pour cuire a la vapeur différents types d’aliments. Le temps de cuisson par défaut
pour le réglage « VAPEUR » est de 20 minutes.

Il'y aura un compte a rebours sur I'écran — celui-ci ne commencera que lorsque I'eau aura été chauffée. Utiliser
de 'eau chaude plutét que de 'eau froide permet d’accélérer le processus de chauffage. Remplir jusqu’a la

margue ¥ du bol intérieur lorsque vous utilisez Kotori comme cuiseur vapeur autonome.

Ce programme permet aussi de réchauffer les aliments placés dans le bol vapeur. Voir la section 5, page 11, pour
un guide de cuisson & la vapeur
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3.6 ANNULATION DES PROGRAMMES

Pour annuler un programme sélectionné, annuler le maintien au chaud ou, si vous souhaitez arréter un
programme du cycle de cuisson, il vous suffit d’appuyer sur le bouton « Démarrer/Arréter ». Kotori passera alors
en mode velille.

4. CONSEILS POUR CUISINER DU RIZ AU GOUT DELICIEUX

41 COMMENT CUIRE DU RIZ PARFAIT

Mesurez le riz avec précision! Utilisez la tasse & mesurer de 180ml fournie, car les autres tailles de tasse peuvent
avoir des mesures différentes. Assurez-vous de niveler le rizen haut de la tasse.

Rincez leriz! Placer le rizdans un tamis ou un bol et verser de I'eau fraiche et froide sur le dessus. Mélangez leriz &
la main et égouttez I'eau. Effectuez cette opération 2 & 3 fois jusqu'd ce que l'eau avec laquelle vous rincez soit

claire.
Soyez précis avec I'eau! La quantité d'eau dans le bol intérieur avant
PiOF RIS la cuisson affecte grandement la texture du riz cuit. Plus vous utilisez
(orsde o cuissonda d'eau, plus le riz sera tendre & la cuisson. Aprés avoir lavé le riz, nous
Itasse de riz BLANC vous recommandons de le placer dans le bol intérieur, puis de le
. remplir d'eau jusqu'd la ligne correspondante sur le bol intérieur -
Remplir jusqu'au : [ ' 'end de lalign la vous donnera du riz
niviedi dadii) remplissez jusqu'en dessous de la ligne, cela vous
o o7 parfait. Si vous le préférez plus mou, remplissez jusqu'en haut de la
@ ligne; si vous préférez plus dur, remplissez jusqu'a 2-3mm sous la ligne.

C _J 0.5

Remuer et desserrer! Une fois que lI'appareil est passé en mode ‘KEEP

WARM’, si possible, remuez et desserrez immédiatement le riz & l'aide

de la spatule fournie. Cela aide a libérer I'humidité excessive et
permet d'obtenir un riz bien moelleux et parfait.

4.2 NOS CONSEILS POURLA CUISSON DURIZ ET L'OBTENTION DERESULTATS PARFAITS

Essayez de choisir des sacs de riz avec le moins de grains brisés possible, car les grains brisés rendent le
riz trés mou et collant.

<

Il estimportant de se rappeler que chaque lot de riz est différent - méme le riz que vous achetez
réguliérement peut parfois changer pour la pire qualité - chaque lot de riz absorbe I'eau différemment
selon la fagon dont il a été traité. Le résultat final peut également dépendre de I'dge du riz que vous
utilisez. Le riz plus récent a besoin de moins d'eau que le riz plus ancien mais, bien sar, il n'y a aucun
moyen de savoir sile riz que vous avez acheté est un grain plus ancien ou plus récent.

~ ’,
-©-
, .

Sile riz que vous cuisinez est trop collant, il vaut la peine d'essayer un lot sans ringage, car certaines
variétés de riz n'ont pas besoin d'étre rincées car elles ont été traitées différemment. Contrairement
aux pates, le riz n'est pas uniforme parce qu'il s'agit d'un produit naturel et que le premier lot cuit &
partir d'un nouvel achat de riz peut étre touché et manqué - le cuiseur ariz atténue cela dans une
certaine mesure, mais ajuster la quantité d'eau est un moyen sdr d'obtenir le riz qui vous plait.

Sile riz que vous faites cuire est trop mou, la prochaine fois réduisez I'eau que vous ajoutez pour la
cuisson de 3-4mm, un riz plus tendre signifie qu'il y avait trop d'eau dans le bol intérieur pendant la
cuisson. Sile riz que vous faites cuire est trop dur, la prochaine fois ajoutez 3-4mm plus d'eau, un riz plus
dur signifie qu'il y avait trop peu d'eau dans le bol intérieur pendant la cuisson

N'utilisez pas de riz & cuisson rapide, partiellement cuit ou étuvé - examinez attentivement les sachets

de riz pour vous assurer que le riz que vous achetez est approprié. Ce type de riz n'est pas adapté a
une utilisation dans un cuiseur & riz a logique floue et & unité scellée.
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5. COMMENT UTILISER LA FONCTION VAPEUR

Vous pouvez utiliser Kotori comme cuiseur vapeur autonome. Remplissez le bol d’eau jusqu’au repere 7 et placez
le plateau et le bol vapeur au-dessus du bol intérieur.

Vous pouvez cuire du riz tout en cuisant a la vapeur ou en réchauffant des aliments. Pour cuire/réchauffer du riz
ala vapeur en méme temps que d’autres aliments, sélectionnez la fonction «riz » pour le type de riz & cuire puis

placez le panier vapeur dans le bol intérieur au-dessus du riz.

Vous pouvez réchauffer des aliments (en utilisant le plateau et le bol vapeur) déja cuits (remplir d’eau jusqu’au
repére % du bol).

Veillez a couper les légumes en petits morceaux, d’une épaisseur maximale de 2,5 cm, pour une cuisson
homogéne.

IMPORTANT - ne pas couper les aliments en morceaux trop épais ni surcharger le plateau et le bol

\@l queur.
#%d' Sivous souhaitez combiner la cuisson duriz et la cuisson & la vapeur, ne dépassez pas 1tasse de riz
blanc et 7. de tasse de riz brun.

6. CUISINER AVEC D’AUTRES CEREALES/LEGUMINEUSES

Kotori offre la possibilité de cuisiner diverses céréales et Iégumineuses. Voici un guide rapide des temps de
cuisson et des réglages.

QUINOA

S’il n’est pas prélavé, assurez-vous de bien le rincer dans une passoire avec de I'eau froide. Utilisez un rapport
de 11 entre le quinoa et 'eau (augmentez la quantité d’eau a 11,25 si vous utilisez du quinoa noir) et utilisez le
réglage «Long grain » ou « Grain court ». Une fois la cuisson terminée, ébouriffez Iégerement le quinoa et
laissez-le au chaud pendant 5 & 10 minutes. Capacité maximale - 7 de tasse

COUSCOUS ET COUSCOUS GEANT
Utilisez les niveaux d’eau indiqués sur 'emballage et utilisez le réglage grain long ou court, car le couscous ne
nécessite pas une cuisson trop longue. Capacité maximale - 7 de tasse

MILLET
Pour chaque portion, mesurez % de tasse de millet dans le bol intérieur et ajoutez 1tasse d’eau par portion.

Ajoutez une petite pincée de sel dans I'eau, puis placez le couvercle. Utilisez le programme « Bouillie ». Une fois
cuite, vous pouvez ajouter 'arébme de votre choix. Capacité maximale - /; de tasse

LENTILLES et HARICOTS

Le mode de cuisson lente est idéal pour faire cuire des lentilles ou des haricots. Avant de les cuire, assurez-
vous de les rincer et suivez les niveaux d’eau indiqués sur 'emballage. Le mode Bouillie (Porridge) convient
également & la cuisson des lentilles et des haricots, si vous préférez une cuisson a température plus basse. Ne
pas dépasser le repére / tasse du bol intérieur pour le contenu total (lentilles/haricots + eau).

ORGE PERLE

Pour la cuisson de I'orge perlé, le mode de cuisson lente est recommandé. Avant de commencer la cuisson,
rincez 'orge perlé et respectez les proportions d’eau indiquées sur 'emballage. Si vous utilisez de I'orge perlé
dans une quantité de soupe, il cuira en moins d’'une heure. Cependant, si vous le laissez plus longtemps, il ne
sera pas trop cuit.
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7. NETTOYAGEETENTRETIEN

Retirez toujours les morceaux d’aliments restants et nettoyez l'appareil immédiatement aprés usage.

Evitez d'utiliser des brosses métalliques, des éponges abrasives ou des produits chimiques agressifs pour
nettoyer les parties sales de 'appareil.

Ne pas immerger 'appareil dans 'eau. Utilisez une éponge humide ou un chiffon doux pour nettoyer le boitier
extérieur.

Evitez de laver le riz dans le bol intérieur, car cela pourrait rayer et endommager le revétement.
Tout dommage causé par le lavage du riz n'est pas couvert par notre garantie.

IMPORTANT - Ne mettez jamais le bol intérieur ou le couvercle dans un lave-vaisselle. Les produits chimiques et
le cycle de lavage d’un lave-vaisselle sont trop agressifs.

Tout dommage causé par un lave-vaisselle n'est pas couvert par notre garantie.

ENTRETIEN DU COUVERCLE INTERIEUR

Le couvercle intérieur du Kotori est en acier inoxydable.

Aprés chaque utilisation, nettoyez/lavez l'intérieur du couvercle
avec un chiffon humide, puis séchez le. Veillez & bien le sécher.

ENTRETIEN IMPORTANT DU BOL INTERIEUR

Utilisez uniquement les accessoires en plastique fournis. Vous pouvez également utiliser des accessoires en bois
ou en silicone. N'utilisez jomais d’'ustensiles en métal pour remuer, car cela pourrait abimer le revétement en
céramique du bol intérieur.
Le nettoyage du bol intérieur est facile, mais en cas de résidus
alimentaires tenaces, il est recommandé de le faire tremper dans de
'eau savonneuse avant de le laver.

Ne versez pas de vinaigre dans le bol intérieur, car cela pourrait
endommager le revétement en céramique.

Il est normal que 'extérieur (dessous) du bol intérieur se décolore et
s'use en raison de la chaleur provenant de 'élément de chauffage.

Au fil du temps, il est possible que le revétement en céramique du bol
intérieur change de couleur. C’est tout & fait normal et il n’y a pas lieu
de s'inquiéter.

ENTRETIEN DU BOL EXTERIEUR

Kotori dispose d’un bol extérieur supplémentaire, congu pour faciliter le retrait de I'élément de chauffage et
permettre de manger directement dans ce bol.

Une fois le bol refroidi, vous pouvez le retirer en poussant le fond du bol vers le haut.
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Il'y a de petites rainures & l'intérieur du bol extérieur. Aprés chaque
utilisation, veillez & retirer le bol intérieur et & sécher toute eau
accumulée. Si cette étape est omise, I'’élément chauffant pourrait
présenter des marques d’eau lors de la cuisson suivante.

8. PIECES DE RECHANGE

Sivous avez besoin de pieces de rechange, veuillez nous contacter via notre site web www.yum-asia.com ou
par e-mail hello@yum-asia.com. Pieces de rechange disponibles (les mesurettes graduées peuvent étre
achetées sur notre site web) :

Nom de la piéce Numéro de référence
Bol intérieur revétu de céramique IB-KDBOI
Plateau vapeur IB-KDBOI
Bol vapeur IB-KDBO1

1. GUIDE DE DEPANNAGE

PROBLEME CAUSE POSSIBLE

e Assurez-vous que l'appareil est sur une surface plane, sielle
est sur une surface inégale, le niveau d'eau devient irrégulier
et cela affecterala cuisson du riz.

Le riz cuit trop dur ou e latexture duriz varie en fonction de la fagon dont il a été

trop mou transformé (voir section 5.3 pour plus d'informations).

e Avez-vous desserré le rizaprés la cuisson? Si ce n'est pas le
cas, faites ceci pour permettre d I'excés d'eau de s'évaporer.

Le riz est roussi/bralé e S'assurer que rien n'est collé al'élément chauffant ou au fond
de la cuve intérieure.
RIZ DE e Lerizn'apeut-étre pas été suffisamment lavé, laissant trop
CUISSON d'amidon sur le riz.
Débordement pendant | e  Vérifiezle réglage 'MENU' que vous avez sélectionné et le
la cuisson niveau d'eau que vous avez rempli &
e S'assurer que le capuchon de purge de vapeur se trouve sur
I'appareil.
Incapable de e Assurez-vous que le cordon d'alimentation est poussé aussi
démarrer la cuisson ou loin que possible dans l'appareil.

les boutons ne
répondent pas

Un bruit se fait e Uncliguetis n'est que le microprocesseur (MICOM) qui régle la

entendre pendant la température de cuisson de l'appareil, iln'y arien & craindre.

cuisson ou le maintien e Un bruit d'étincelle peut se produire si le fond de la cuve

au chaud intérieure contient de I'numidité lorsque I'élément chauffant se
réchauffe. S'assurer que la cuve intérieure est complétement
seche.

La vapeur s'échappe e Vérifiez que le couvercle extérieur est bien ajusté et qu'il n'est

entre le couvercle pas déformé.

extérieur et le corps e Lejoint du couvercle extérieur est-il sale? Si c'est le cas,
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PROBLEME

CAUSE POSSIBLE

principal.

nettoyez le joint du couvercle extérieur.

Leriz a une odeur, est
jaune ou présente une
humidité excessive.

Ne gardez pas de trés petites quantités de riz sur 'KEEP
WARM',

Est-ce que le 'KEEP WARM' a été utilisé pendant plus de 12
heures?

menu ne répondent
pas.

GARDER AU e Letype deriz etl'eau peuvent avoir fait jaunir le riz.
CHAUD o Laspatule était-elle laissée dans la cuvette intérieure alors
qu'elle était sur ' KEEP WARM™?
e Avez-vous desserré le rizimmeédiatement apres qu'il ait cuit -
sinon, l&chez-le.
e |l peuts'agir d'une odeur résiduelle d'un cycle de cuisson
précédent (surtout siles plats cuisent lentement).
ERREUR Erreur «E» al'écran, e Lebolintérieur est-il en place? Si vous essayez d'utiliser
GENERALE A | I'appareil émet un bip l'appareil sans le bol, il s'agit d'une fonction de sécurité qui
L'AFFICHEUR | et les fonctions du empéche l'utilisation sans le bol intérieur.

Le cuiseur ariz a-t-il débordé?
Les capteurs de l'appareil sont peut-étre défectueux. Veuillez
contacter Yum Asia pour obtenir une solution.

12. SPECIFICATIONS ET TEMPS DE CUISSON

Nom et numéro de modeéle

Kotori, YUM-KDBO1B/W

Capacité d'accueil

0,18 litre (1/4 & 1tasse) de cuiseur ariz ou 0.4 litre de mijoteuse

sur 'KEEP WARM' (GARDER CHAUD)

Cote AC 220-240V, 50-60Hz
Consommation électrique 350W
Consommation moyenne d'énergie 1BW

Systéme de cuisson

Chauffage direct

Pays de fabrication Chine
Longueur du cordon d'alimentation 0.9m
Dimensions extérieures (approx) 20cm (L) x 21cm (1) x 18cm (H)
Poids (approximatif) 13kg
CARACTERISTIQUES CAPACITE TEMPS DE
CUISSON
APPROXIMATIFS
, riz & grain long /i - 1tasses/0.25-0.18 35 minutes
CAPACITE DE r!z & grains courts Y, -1tasses/0.25-0.18| 35 minutes
CUISSON rizbrun y 35 minutes
(tasses ou litres) 4 -1tasses/0.25-0.18
Porridge (riz ou avoine) | Y4 tasses/0.25l Th15m
Cuisson lente 0.4 litre 1h30m
Vapeur L’eau jusqu'dl /s tasse 20m

13. CERTIFICATION ET GARANTIE

Inclus avec cet appareil est notre garantie compléte (s'il vous plait voir la carte de garantie inclus). Pour plus de
détails sur notre garantie, rendez-vous sur www.yum-asia.com/uk/warranty (UK) or www.yum-

asia.com/uk/warranty (EU)
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Ce cuiseur ariz et cuiseur multifonctions Yum Asia est congu pour un usage DOMESTIQUE SEULEMENT. Son
utilisation dans un cadre commercial annulera cette garantie.

Si vous rencontrez un probléme avec votre appareil, veuillez d'abord consulter le guide ‘Dépannage’ a la page 13
du manuel pour voir si votre probléme y est répertorié. Si vous continuez a avoir un probléme, veuillez envoyer un
e-mail a hello@yum-asia.com avec les détails de votre commande, une description et des photos du probleme.

Votre appareil est congu et fabriqué avec des matériaux et des composants de la plus haute
qualité qui peuvent étre recyclés et réutilisés.
1

Ce symbole signifie que les équipements électriques et électroniques, lorsqu'ils sont en fin de vie,
doivent étre éliminés séparément des déchets ménagers. Veuillez-vous débarrasser de cet
appareil auprés de votre centre communautaire local de recyclage des déchets.

oHS Cet appareil est conforme & la directive RoHS (Restriction of Hazardous Substances).
mpliant

co

c € Cet appareil est certifié conforme pour la distribution et I'utilisation dans I'EEE

U K Cet appareil est certifié conforme pour la distribution et I'utilisation au Royaume-Uni

CA

bl IMPORTANT! - Les fils de ce cordon d'alimentation secteur sont de la méme couleur que:

| Vert et jaune = Terre Marron ou Rouge = Vif Bleu ou Noir = Neutre

Raccordez le fil de terre (vert et jaune) & la borne de la fiche marquée de la lettre E ou du
symbole de terre ou de couleur verte et jaune. Raccordez le fil neutre & la borne marquée de
la lettre N ou de couleur noire. Connectez le fil sous tension & la borne marquée de la lettre L
ou de couleur rouge. Cet appareil doit étre protégé par un fusible de 13A si une fiche 13A

3 \\_I-Ze 57 g%y
Anache o T |I_/ Fil #lectrique o
SRR t‘\ T (BS1363) est utilisée.

Meuirol o
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